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Las calles más céntricas de Madrid estuvieron 
repletas durante todo este fin de semana, que  

coincidió con el Black Friday. PÁGINA 2 

FOGONAZOS 
ENCARNA SAMITIER
Una carrera de fondo. Es lógico y com-
prensible que pensemos en Navidad, pero no 
es prudente. La lucha contra el coronavirus 
no es un esprint, es una carrera de fondo cuya 
dificultad y duración desconocemos. Esta-
mos cansados y angustiados, deseosos de 
una tregua. Pero justo ahora es cuando hace 
falta que estemos más en guardia, que 
extrememos la responsabilidad individual y, 
sobre todo, que quienes nos gobiernan hagan 
el esfuerzo máximo de coordinarse y de dejar 
de lado las riñas partidistas. ●
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mínimos del siglo 
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Estados Unidos, Japón y Co-
rea del Sur son de los pocos paí-
ses del mundo que luchan en 
estos momentos contra una ter-
cera ola pandémica de Covid y 
las diferencias entre cómo han 
llegado hasta allí el primero y los 
dos últimos no podrían ser más 
grandes.   

Estados Unidos es uno de los 
países que peor ha encajado el 
golpe que ha significado la Co-
vid. La nación norteamericana 
lleva acumulados más de 13 mi-

llones de casos y más de 
266.000 muertes, más que nin-
gún otro Estado en el mundo.  

A diferencia de los países eu-
ropeos o de los anteriores ejem-
plos asiáticos, EE UU nunca lle-
gó a reducir al mínimo sus casos 
tras la primera embestida del vi-
rus. El pico de la primera ola se 
produjo el 11 de abril, con 31.942 
contagios en un día y los casos 
se mantuvieron en una mese-
ta de más de 20.000 diarios has-
ta que a mediados de junio se 

volvieron a disparar drástica-
mente y marcaron un máximo 
de más de 67.000. Tras un nue-
vo periodo de estabilización, a 
comienzos de octubre los po-
sitivos volvieron a crecer rápi-
damente, esta vez sin alcanzar 
techo todavía, aunque ya ron-
dan los 200.000 diarios (hay 
que tener en cuenta que desde 
el pico de la primera ola hasta 
hoy la capacidad de testar se 
ha multiplicado por nueve en 
EE UU). Como corolario, otro 
dato: desde el pasado 2 de abril 
no ha habido un solo día en el 
que se hayan notificado menos 
de 600 fallecidos por la Covid en 
EE UU.   

La forma en que Corea del Sur 
y Japón han llegado a su ter-

cera ola es completamente dis-
tinta, más teniendo en cuenta 
que ninguno de los dos ha apli-
cado hasta el momento cuaren-
tenas generalizadas. En el pri-
mero de los dos países, los con-
tagios estallaron a finales de 
febrero y se alcanzó el pico la 
primera semana de marzo, eso 
sí, con apenas 900 casos. En Ja-
pón, la primera ola coincidió en 
el tiempo con la de EE UU, pe-
ro el impacto fue mucho menor  
y para finales de mayo los casos 
diarios se habían estabilizado 
en torno a los cuarenta.  

Los dos países sufrieron un 
nuevo repunte de contagios du-
rante el verano –en julio en Ja-
pón y en agosto en Corea del 
Sur– que también lograron con-

trolar y desde noviembre en-
caran una tercera ola de con-
secuencias inciertas.  

En Japón –el país con la pobla-
ción más envejecida del mun-
do–, las autoridades barajan de-
clarar el estado de emergencia 
en todo el país si las infecciones 
no bajan en las próximas tres se-
manas. Por su parte, en Corea 
del Sur, el viernes se volvió a su-
perar la barrera de los 500 con-
tagios en un día por primera vez 
en ocho meses. Allí, el minis-
tro de Sanidad, Sohn Young-rae, 
advirtió de que si el aumento de 
las infecciones se mantiene du-
rante las próximas dos sema-
nas, «el sistema de cuidados in-
tensivos puede enfrentar pro-
blemas serios». ● J. MILLÁN

EE UU, Corea del Sur y 
Japón: los países que ya 
sufren la tercera sacudida

LA CIFRA 

523 
muertes, no en un día, si-
no en toda la pandemia, es 
la cifra que presenta Corea 
del Sur. El país asiático, 
donde viven 4 millones de 
personas más que en Es-
paña, tiene una de las ra-
tios de muertes per cápita 
más bajas del mundo: tan 
solo una por millón, 95 ve-
ces menos que España.

PABLO RODERO 
pablo.rodero@20minutos.es / @pablorodero 

El encendido de las luces de Na-
vidad y la celebración del Black 
Friday en el mismo fin de sema-
na han traído consigo imágenes 
de aglomeraciones en todo el 
país, impropias de la situación 
de pandemia por la que atravie-
sa España. Bien es cierto que 
tras casi dos meses con restric-
ciones de distinto tipo, los da-
tos epidemiológicos parecen 
haber consolidado una lenta 
pero firme tendencia a la baja, 
aunque, tras lo vivido, ahora 
el inmediato puente de la Cons-
titución y las Navidades son los 
principales focos de preocupa-
ción para los epidemiólogos. 

Si, pasados esos periodos, la 
presencia de la Covid logra re-
ducirse al mínimo, el riesgo  po-
dría llegar a la hora de levantar 
demasiadas restricciones ante 

la posibilidad real de la llegada 
de una tercera ola del virus en 
invierno. Y será realmente en 
verano cuando, según el Gobier-
no, se comenzará con las vacu-
naciones masivas. Por el mo-
mento, la intención de Sanidad 
es que se establezca un límite de 
seis personas para las reuniones 
navideñas y el toque de queda 
se mantenga, aunque algo me-
nos estricto que hasta ahora. Al-
gunas comunidades han pedi-
do flexibilizar más las medidas. 

En manos de lo que pase en 
el puente de la Constitución de-
ja Madrid esa moderación. La 
presidenta madrileña, Isabel Dí-
az Ayuso también habló en una 
entrevista en La Vanguardia de 

la posible tercera ola en enero, 
pero no cree que «vivamos nin-
guna otra como las dos ante-
riores», aunque señaló que no 
está «ni mucho menos» tranqui-
la ante las Navidades. Respec-
to al colapso vivido el fin de se-
mana en la capital, el alcalde 
de Madrid, José Luis Martínez-
Almeida, lanzó un mensaje cla-
ro: «Disfrutemos de la ciudad, de 
las luces de Navidad», pero «res-
petando las distancias» porque 
«las aglomeraciones pueden su-
poner un riesgo», aunque desde 
el Ayuntamiento las sitúan den-
tro de lo «previsto». 

«Intentar salvar la Navidad se-
ría ponernos una venda en los 
ojos», opina Patricia Guillem, 

epidemióloga de la Universi-
dad Europea de Valencia. «La 
transmisión sigue ahí y levan-
tar las medidas haría que nos 
enfrentemos a una tercera ola 
que se tiene que juntar con el 
frío, que aún no ha llegado».  

El invierno será una época es-
pecialmente propicia para un 
repunte de los casos, con un cli-
ma que favorece especialmen-
te la supervivencia del virus y 
una lógica tendencia a pasar 
más tiempo en espacios interio-
res y mal ventilados. «Las cade-
nas epidemiológicas de conta-
gio son silenciosas, se volverán 
a formar y estaremos en la lu-
cha. El objetivo es estar ahí con 
los datos de incidencia lo más 

bajos posible», declara Guillem. 
Sin embargo, los expertos con-

sideran que, si baja la inciden-
cia, las medidas podrán rela-
jarse solo si se refuerza la Salud 
Pública. La no contratación de 
suficientes rastreadores fue con-
siderada la causa del inicio de la 
segunda ola. «La incidencia se 
puede mantener con menos 
medidas si la parte de detección 
inmediata funciona», declara Il-
defonso Hernández, portavoz 
de la Sociedad de Salud Públi-
ca y Administración Sanitaria.  

Las medidas aplicadas han te-
nido un efecto innegable, pe-
ro hay cierto consenso en admi-
tir que nada habría sido posible 
sin la colaboración de una po-
blación que se ha concienciado 
ante el temor de un segundo 
confinamiento domiciliario. 
«Sin responsabilidad individual 
no hay manera. Por mucho que 
quieran imponer, si no hay una 
disciplina, no se puede conse-
guir», cree Jesús Molina, porta-
voz de la Sociedad Española de 
Medicina Preventiva, Salud Pú-
blica e Higiene. «La tercera ola 
es perfectamente evitable, pero 
con una autodisciplina o con un 
confinamiento, no hay otra». 

Confían en que la vacunación 
motive a cumplir más estricta-
mente las medidas. Comenzará 
en enero y se hará extensiva en 
verano. «Con la vacuna pode-
mos conseguir ese escudo en 
la población vulnerable y va a 
disminuir la presión asistencial 
y el ingreso en UCI. Estaremos 
mucho mejor, aunque seguire-
mos con la mascarilla y muchí-
simas restricciones», dice Moli-
na, pero «para verano, las co-
sas tienen que ser distintas». ●

LA NAVIDAD preocupa 
por una posible 
relajación social  
como la vivida este 
pasado fin de semana 
LAS MEDIDAS deben 
seguir para evitar  
un repunte, según los 
expertos, que prevén 
que llegue una 3.ª ola 
LA VACUNACIÓN de  
la mayor parte de  
la población se hará  
en verano, cuando se 
relajarían restricciones

#Covid-19

Las aglomeraciones prenavideñas   
anticipan limitaciones hasta verano

El dispositivo especial de la Navidad, ayer, en la céntrica plaza de Callao. VÍCTOR LERENA / EFE

LOS EXPERTOS 

«Ni el puente de 
diciembre ni la Navidad 
pueden ser normales, 
porque, si no, vamos a 
llegar a enero muy mal» 

«La tercera ola es 
perfectamente evitable, 
pero con autodisciplina 
o con un confinamiento, 
no hay otra» 

JESÚS MOLINA CABRILLANA   
Sociedad Española de  Medicina Preventiva

«Levantar las medidas 
haría que nos 
enfrentásemos  
a una tercera ola que  
se juntaría con el frío» 

«Las cadenas  
de contagio son 
silenciosas, se volverán 
a formar y estaremos 
otra vez en la lucha» 

PATRICIA GUILLEM  
Universidad Europea de Valencia

«Si no se refuerza  
la Salud Pública con 
rastreadores, vamos  
a estar igual y, cuando 
baje, volverá a subir» 

«En cuanto haya  
grupos importantes  
de población vacunada, 
la situación va a cambiar 
de la noche al día» 

ILDEFONSO HERNÁNDEZ  
Sociedad Española de Salud Pública y Adm. Sanitaria
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tes’ o ‘Cuida a quien te cuida’, 
y entonando cánticos como 
‘Menos banderas, menos Val-
debebas’, unas 10.000 perso-
nas, según los organizadores,  se 
desplazaron distribuidas en va-
rias filas para mantener la dis-
tancia interpersonal exigida por 
la crisis sanitaria del coronavi-
rus. Aunque ayer no llovió so-
bre la capital, también pudie-
ron verse varios paraguas abier-
tos a lo largo del recorrido como  
ayuda para garantizar la sepa-
ración física de al menos metro 
y medio.  

 «Vienen deteriorando la sani-
dad pública desde hace mucho 
tiempo», comentaron algunos 
de los presentes y se sumaron a 
las exigencias de «más sanita-
rios y más salario para ellos». 
Asimismo hicieron hincapié en 
«la situación precaria» del siste-
ma sanitario de la región y en 
«las colas y los tiempos de espe-
ra», al tiempo que pidieron que 
se destinen «más recursos a la 
sanidad porque cuantos más 
recursos, mejores cuidados».  

En esta línea, el secretario ge-
neral de UGT Madrid –otra de 
las entidades convocantes – exi-
gió el refuerzo de la sanidad pú-
blica de la región y que se abran 
las UCI cerradas en el hospital 
Infanta Leonor. «Si tenemos, 
por desgracia, una tercera ola 
de la Covid en enero, vamos a 
tener muchos más problemas 
sanitarios que ahora porque es-
tarán llenos los hospitales otra 
vez. Los trabajadores están en 
estrés y no van a poder aguan-
tar mucho más», advirtió Luis 
Miguel López Reillo, durante 
una manifestación a la que acu-
dieron representantes políticos.   

El portavoz del PSOE en la 
Asamblea de Madrid, Ángel Ga-
bilondo, dijo que  esta crisis sa-
nitaria «ha puesto en evidencia 
muchas fisuras y debilidades 
del sistema», que debe contar 
con «dotaciones específicas y 
claras».  «Tenemos una de las 
Atenciones Primarias con me-
nos presupuesto, menos profe-

sionales y que ni siquiera du-
rante la pandemia hemos sido 
capaces de reforzar», incidió 
por su parte la portavoz de Sa-
nidad de Más Madrid, Mónica 
García, quien reprobó que Ayu-
so se dedique a «poner ladrillos 
y hacer contratos indecentes a 
dedo a empresas amigas».  
También la portavoz de Sani-
dad de Unidas Podemos, Va-
nessa Lillo, cuestionó el «popu-
lismo sanitario» que supone 
gastar 100 millones en la «neve-
ra gigante» del Zendal, que «de-
traerá profesionales sanitarios 
que ya están sobrecargados en 
sus centros asistenciales». 

La manifestación finalizó en 
la plaza de Colón, donde se leyó 
un comunicado. «Creemos en 
una sanidad cien por cien pú-
blica, universal y de calidad. Sa-
bemos que es necesaria para 
que la ciudadanía tenga salud», 
recalcó Doria García, quien con-
cluyó asegurando que saldrán 
a la calle«las veces que hagan 
falta».  ●

Una apertura 
«progresiva» 
●●●  El viceconsejero de Sa-
lud Pública, Antonio Zapa-
tero, señaló que no cree que 
mañana, día de su inaugu-
ración, haya muchos pa-
cientes ingresados en el 
hospital Isabel Zendal. «La 
apertura va a ser progresi-
va», explicó sobre un hospi-
tal del que Ayuso ha desta-
cado que está «diseñado pa-
ra gestionar pandemias», 
pero que también «ayudará 
con la gripe» y «aliviará las 
listas de espera».

Un momento de la protesta, ayer, donde se respetó la distancia de seguridad entre los participantes. CHEMA MOYA / EFE

R. A. 
madrid.local@20minutos.es / @20m 

Detrás de una pancarta princi-
pal en la que se podía leer el tra-
dicional lema La sanidad no 
se vende, se defiende, miles de 
personas se manifestaron ayer 
en Madrid para reivindicar la 
sanidad pública, reclamar un 
aumento de las plantillas y ex-

presar su rechazo a la «política 
del ladrillazo» del Gobierno au-
tonómico. Gran parte de las crí-
ticas se las llevó el nuevo hospi-
tal de emergencias Isabel Zen-
dal, que se espera que esté 
operativo mañana, al conside-
rarlo «innecesario».   

«Quieren inaugurarlo para 
hacerse la foto y no tienen per-

sonal sanitario», reprochó el se-
cretario general de CC OO Ma-
drid, Jaime Cedrún, quien ve el 
centro como «un intento de uti-
lización y dogmatización de la 
sanidad pública». «Es un insul-
to a la ciudadanía» y «un gasto 
de dinero de millones riéndose 
de la población», agregó la por-
tavoz del movimiento Sanita-

ri@s Necesari@s, Dora García, 
quien reclamó además mejorar 
las condiciones laborales de los 
sanitarios, porque «la gente se 
está marchando».   

CC OO y Sanitari@s Necesa-
ri@s fueron dos de las organiza-
ciones convocantes, junto a 
otras once entidades, todas 
ellas encabezadas por la Ma-
rea Blanca. El manifiesto que 
dio origen a la movilización ha-
bía contado con la adhesión 
de más de 4.000 personas y 150 
organismos, según sus respon-
sables, y recoge la indignación 
del sector ante «la caótica y te-
meraria gestión sanitaria del 
Gobierno de Isabel Díaz Ayu-
so». Además piden que «apues-
te de manera firme por el re-
fuerzo de la Atención Prima-
ria y Hospitalaria».   

La marcha arrancó a las do-
ce del mediodía desde la plaza 
de Neptuno y transcurrió por el 
paseo del Prado y el paseo de 
Recoletos. Portando carteles 
con frases como ‘No más recor-

Miles de personas  
se manifestan en 
defensa de la sanidad 
pública y de calidad
Los asistentes critican las decisiones adoptadas por Díaz 
Ayuso, entre ellas la construcción del hospital Isabel Zendal

Los contagios de coronavirus 
han ido en descenso en este 
fin de semana en la Comuni-
dad de Madrid. De los 1.523 
casos notificados el sábado, 
ayer el Ejecutivo de Isabel Dí-
az Ayuso redujo su cifra dia-
ria hasta los 587, de los que 
140 corresponden a las últi-
mas 24 horas, y también ba-
jó la cifra de fallecimientos a 
ocho, frente a los 31 notifica-
dos solo una jornada antes, 
según recogió el informe epi-
demiológico diario de la Con-
sejería de Sanidad. En cuanto 
a los decesos diarios, ayer se 

registró la cifra  más baja des-
de que comenzó la segunda 
ola de la pandemia. 

Esta tendencia a la baja no 
se ha notado, sin embargo, en 
los ingresos de pacientes con 
Covid en los hospitales ma-
drileños,  que aumentaron en 
47 con respecto al día ante-
rior, situándose en 1.435, y el 
de pacientes en UCI creció a 
341 (2 más que el sábado), con 
50 altas hospitalarias en el día 
de ayer. Además, 3.819 pa-
cientes se mantienen en se-
guimiento domiciliario por 
Atención Primaria.  

Durante los últimos tres dí-
as han perdido la vida  un to-
tal de 60 personas. Así, con 
las cifras del fin de semana, la 
región registra 356.690 conta-
gios y 18.857 fallecidos des-
de que comenzó la pandemia, 
el pasado mes de marzo.  

En lo que respecta a inci-
dencia acumulada, el Gobier-
no regional no aportó datos 
ayer al respecto, pero sí lo hi-
zo el viernes la directora ge-
neral de Salud Pública de la 
Comunidad de Madrid, Elena 
Andradas, que compareció 
junto al consejero de Sanidad, 
Enrique Ruiz Escudero, y el 
viceconsejero de Salud Públi-
ca y Plan Covid-19, Antonio 
Zapatero. Andradas explicó 
que la incidencia acumula-
da en los últimos catorce días 
en la Comunidad era de 278 

casos por cada 100.000 ha-
bitantes (244,35 positivos por 
cada 100.000 habitantes se-
gún las cifras aportadas en 
el informe oficial del Ministe-
rio de Sanidad ese mismo día 
y que mantiene así a la madri-
leña como la comunidad de la 
Península con mejores datos 
de incidencia del virus).  

Asimismo, según expusie-
ron los expertos de la Comu-
nidad, los nuevos positivos se 
producen en un 21% entre la 
población joven de 15 a 29 
años, y en un 14% entre los 
mayores de 65 años. Escu-
dero recalcó por su parte que 
«hay que ser responsables» 
de forma individual y que 
ello «implica distancia, mas-
carilla, lavado de manos, ven-
tilación y evitar movimientos 
innecesarios». ● 

Madrid registra ocho 
fallecidos, la cifra más 
baja de la segunda ola

10.000 
asistentes registró la convo-
catoria, según la organización.

LA CLAVE 

Hoy trece zonas levantan su cierre 

La Comunidad de Madrid levanta hoy las restricciones en 
13 zonas básicas de salud, pero impondrá limitaciones en el 
área básica de Barcelona (Móstoles) y las mantendrá en 
otras 17 áreas, donde seguirá estando prohibido entrar o 
salir salvo por casos justificados, como ir a trabajar. De esta 
manera, dejan de estar confinadas las zonas de Entrevías, 
Pozo del Tío Raimundo, Alcalá de Guadaira y Numancia 
(Puente de Vallecas); Pavones y Vandel (Moratalaz); Infan-
ta Mercedes (Tetuán); San Juan de la Cruz (Pozuelo de 
Alarcón); Cerro del Aire y Valle de la Oliva (Majadahonda); 
Colmenar Viejo Norte (Colmenar Viejo), y los municipios 
de Morata de Tajuña y Villarejo de Salvanés. Por contra, la 
zona básica de Barcelona (Móstoles) cerrará al sobrepasar 
los 450 casos por cada 100.000 habitantes. En las demás 
áreas que contaban ya con restricciones, estas se manten-
drán hasta el día 6 de diciembre. En total, las limitaciones 
afectarán a un 5,7% de la población madrileña, en la que se 
está concentrando el 8% de los contagios de la región. 
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JAVIER LÓPEZ MACÍAS 
javier.macias@20minutos.es / @23javilo 

Ahora que parece que la vacuna 
contra el coronavirus está más 
cerca que nunca de ser una rea-
lidad, los expertos son claros: 
obligar a los ciudadanos a po-
nérsela tendría más efectos ne-
gativos que positivos. También 
parece creerlo el Gobierno, que 
pese a que el lunes pasado ama-
gó asegurando que tenía «herra-
mientas» para fozar la vacuna-
ción, tanto el ministro de Sani-
dad, Salvador Illa, como el 
director del Ccaes, Fernando Si-
món, lo han descartado poste-
riormente en varias ocasiones. 

«Hoy por hoy, la única forma 
de poder obligar a una persona 
a vacunarse es a través de una 
sentencia judicial», sentencia 
Juan José Bestard, presidente 
de la Sección de Derecho Sani-

tario del Colegio de Abogados de 
Madrid. En una conversación 
con 20minutos, recuerda que 
tampoco hay un precedente cla-
ro. Si bien una ley de 1944, la de 
Bases de Sanidad Nacional, de-
claraba «obligatorias» las vacu-

naciones contra la viruela y la 
difteria, ese texto se suavizó en 
el texto vigente, que data de 1980 
y que solo recogía la obligatorie-
dad como una posibilidad. 

Pero es que, añade Bestard, 
aunque «teóricamente» el Eje-

cutivo pueda aprobar la obliga-
toriedad, «en la práctica», sería 
«casi imposible» llevarlo a cabo. 
También menta otros proble-
mas legales que tendría esa op-
ción que Francia sí ha llevado a 
cabo. En este punto, señala la 

La vacuna obligatoria provocaría 
rechazo social y querellas en masa
El Gobierno descarta 
por el momento 
imponer la 
vacunación por ley  
y los expertos avisan  
de sus desventajas

existencia de la Ley Básica de 
Autonomía del Paciente. «Si hay 
una ley que me permite no tra-
tarme si estoy enfermo, ¿cómo 
van a articular una ley que obli-
gue a la gente a vacunarse aún 
estando sana?», reflexiona. 

Una opinión similar mantiene 
Gregorio Palacios, profesor de 
Bioética y Medicina Legal de la 
Universidad Europea de Ma-
drid, que además introduce el 
problema ético. «Eso, sin contar 
que el principio de salud públi-
ca chocaría con el principio de 
la libre toma de decisiones», re-
salta. Además, ambos creen 
que, en vez de «complicarse» 
el futuro con un posible aluvión 
de querellas, sería más efectivo 
realizar campañas de vacuna-
ción masivas para convencer a 
la población. Según una encues-
ta del Instituto DYM, hasta un 
40% de la ciudadanía aún duda 
de si se la pondrá a partir del pri-
mer semestre del próximo año, 
cuando parece que comenzará 
la vacunación masiva. 

Ruth Figueroa, médico y por-
tavoz de vacunas de la Sociedad 
Española de Enfermedades In-
fecciosas y Microbiología Clí-
nica, se muestra convencida de 
que el Gobierno apostará por 
el camino de la concienciación, 
ya que también recuerda que es-
te extremo se planteó ya hace 
unos años en la época de la gri-
pe aviar y se descartó. Pregunta-

da sobre cómo se habrían de ha-
cer esas campañas, asegura que 
lo primero debería ser «una re-
cogida de dudas» para «respon-
der las más comunes».  

Una vez realizado ese testeo, 
Figueroa apuesta por clarificar 
conceptos. Por ejemplo, entre 
seguridad y eficacia. «Explicaría 
qué es cada concepto y también 
cómo se consigue que una vacu-
na sea segura», añade para des-
pués insistir en que todas las va-
cunas que se aprueban, sean o 
no contra el coronavirus, son se-
guras: «Ninguna vacuna en el 
mundo ha matado nunca a na-
die; por contra, podemos ver có-
mo ha salvado millones de vidas 
y erradicado varias enferme-
dades». ●

LA CLAVE 

Calendario de vacunación de 2021 por grupos de riesgo

Gráfico: Henar de PedroFUENTE: Ministerio de Sanidad
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LA CLAVE 

Libertad 
empresarial  
La presidenta del Comité 
Económico y Social Euro-
peo, Christa Schweng, 
cree que «evidentemente 
es posible» que las empre-
sas eviten contratar a un 
trabajador que no quiere 
vacunarse contra la Co-
vid-19. «Como empresario 
puedo decidir con quién 
firmo un contrato», dijo.
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DANIEL RÍOS 
daniel.rios@20minutos.es / @Dany_Rios13 

Tras meses de negociaciones 
discretas, escenificaciones, tiras 
y aflojas y algunos episodios de 
tensión interna, el Gobierno 
conseguirá esta semana que el 
Congreso apruebe sus Presu-
puestos Generales del Estado 
para 2021. La holgada mayoría 
con la que, previsiblemente, sal-
drán adelante este jueves en la 
Cámara Baja supone un impor-
tante espaldarazo para el Ejecu-
tivo y, sobre todo, le allana el 
camino para el resto de la legis-
latura al permitirle desemba-
razarse de los Presupuestos de 
2018, elaborados por el PP y con 
los que Sánchez ha gobernado 
los dos últimos años y medio. 

Para ser puestas definitiva-
mente en marcha, a las Cuen-
tas les quedan aún por delan-
te unas semanas de trámite en 
el Senado y, con toda proba-
bilidad, una segunda votación 
afirmativa del Congreso. Pero 
esta semana de debate en la Cá-
mara Baja –habrá sesiones ple-
narias desde hoy al jueves– ser-
virán para constatar la amplia 
mayoría con la que cuenta el 
Gobierno junto a los partidos de 
izquierda y a los nacionalistas 
e independentistas. 

La ejecutiva de ERC confir-
mó el miércoles pasado su apo-
yo a los Presupuestos, un día 
después de que lo hiciera el PNV 
y de la misma forma que lo hizo 
el viernes la militancia de EH 

Bildu por más de un 90% de los 
votos. También pequeñas for-
maciones como Compromís 
han anunciado su sí a las Cuen-
tas, y se espera que partidos co-
mo Más País hagan lo propio a 
lo largo de la semana. El Gobier-
no, además, mantiene abiertas 
las negociaciones con otros gru-
pos como el PDeCAT. 

Todos los apoyos ya confirma-
dos suman 180 escaños, más 
que suficiente para aprobar los 
Presupuestos incluso superan-
do el umbral de la mayoría ab-
soluta, que se sitúa en las 176 ac-
tas. Pero el Ejecutivo podría ir-
se incluso por encima de los 185 
votos favorables si culmina sus 
negociaciones con éxito. 

Todos estos apoyos, no obs-
tante, tienen una contrapar-
tida: que Cs se haya bajado del 
carro pese a haber negociado 
hasta el último momento. El 
partido naranja afirmó desde el 
principio que era incompati-

ble con ERC y EH Bildu, y el jue-
ves pasado su presidenta, Inés 
Arrimadas, afirmó que «Sán-
chez ha elegido la radicalidad 
en lugar de la moderación». 
Dentro del Gobierno, esto supo-
ne otra victoria de las tesis del 
vicepresidente Pablo Iglesias, 
que siempre fue partidario de 
pactar con los independentistas 
dejando a los naranjas fuera. 

No obstante, Arrimadas tam-
bién dejó caer que Ciudadanos 
«va a seguir siendo útil a los es-
pañoles», en el futuro, y aseguró 
que «los españoles van a seguir 
viendo que en el Congreso hay 
un partido que piensa en Espa-
ña». Y eso implica que la vic-
toria de las tesis de Iglesias no 
tiene por qué perdurar para el 
resto de la legislatura, ya que el 
Gobierno, una vez tenga los Pre-
supuestos aprobados (y hayan 
pasado las elecciones catalanas 
de febrero), dependerá menos 
de sus socios nacionalistas y ten-

drá las manos más libres para 
pactar con los naranjas, como 
desea el ala más ortodoxa del 
Ejecutivo, conformada por mi-
nistros como la titular de Econo-
mía, Nadia Calviño. 

EL DEBATE 
LOS MINISTROS, EL MARTES Y EL 
MIÉRCOLES. Pero esa puerta 
quedará abierta a partir de fe-
brero. Esta semana, el Gobierno 
sacará los Presupuestos miran-
do a su izquierda en un largo de-
bate que comenzará hoy a las 
15.00 y que no terminará hasta 
que el jueves se voten las últi-
mas secciones.  

Mañana y pasado serán los 
platos fuertes del debate, ya que 
esos días comparecerán todos y 
cada uno de los 18 ministros y 
los cuatro vicepresidentes pa-
ra presentar las secciones que 
afectan a sus respectivos minis-
terios, mientras los grupos par-

EL JUEVES pasarán al Senado para un 
trámite exprés, y la idea es que se aprueben 
definitivamente el 29 de diciembre

#PresupuestosGeneralesdelEstado

Sánchez roza 
el primer sí 
del Congreso 
a sus Cuentas El presidente del Gobierno, Pedro Sánchez, el pasado sábado. EFE

lamentarios que mantengan 
enmiendas vivas tendrán tiem-
po para defenderlas en el de-
bate de cada sección. 

LAS VOTACIONES 
CADA SECCIÓN, POR SEPARADO. 
Los Presupuestos no se votarán 
de una vez. Cada sección tiene 
que ser aprobada por separado 
por mayoría simple (más síes 
que noes) del Congreso, y una 
vez la Cámara Baja dé luz ver-
de a las cuentas el jueves, estas 
pasarán al Senado. 

Para poder tener Presupues-
tos antes de que termine el año, 
las cuentas estarán en el Sena-
do entre el 9 y el 23 de diciem-
bre. En la semana del 14 de ese 
mes está previsto que el pleno 
rechace los vetos (figuras parla-
mentarias para derribar el pro-
yecto) que presentará la oposi-
ción y, si todo transcurre según 
lo previsto, el día 23 la Cámara 
Alta dará el visto bueno a los 
Presupuestos. 

EL FIN DEL CAMINO 
ANTES DE FIN DE AÑO. Si el Sena-
do no hubiera aprobado ningu-
na enmienda al articulado del 
proyecto, las Cuentas se darían 
por definitivamente aprobadas 
ese día. Pero, como lo más pro-
bable es que sí se modifique par-
cialmente el Presupuesto, este 
volverá al Congreso para que los 
diputados pronuncien la última 
palabra. Lo previsto es que se 
convoque pleno de la Cámara 
Baja el martes 29 de diciembre 
para hacer la votación final. Y, si 
no hay cambios de última hora, 
ahí sí por fin los Presupuestos 
Generales del Estado para 2021 
podrían darse por definitiva-
mente aprobados. ●

20’’ 
Boicot de los socios  
del Gobierno al Día  
de la Constitucion 
ERC, PNV y EH Bildu man-
tendrán su costumbre de no 
acudir a la recepción oficial 
del Congreso con motivo del 
Día de la Constitución el 6 de 
diciembre. Tampoco lo harán 
Junts, la CUP y el BNG. 

Boko Haram asesina  
al menos a 110 
personas en Nigeria 
El pasado sábado, la organiza-
ción terrorista Boko Haram ase-
sinó al menos a 110 civiles en un 
poblado del noroeste de Nige-
ria, según confirmó la ONU.  
El suceso ocurrió en la comuni-
dad agrícola de Zabarmari, 
cuando hombres armados en 
motocicletas «emprendieron 
un ataque brutal contra hom-

bres y mujeres» que estaban 
trabajando en campos de arroz. 

Fallecen dos ciclistas 
atropellados  
Dos ciclistas murieron ayer y 
un tercero se encuentra en es-
tado crítico en un accidente 
en el que se vio implicado un 
coche en la carretera C-1413, 
a la altura de El Papiol (Barce-
lona). El conductor del vehí-
culo fue detenido por presun-
to homicidio imprudente, ya 
que según las primeras inves-
tigaciones el turismo habría 
invadido el carril en sentido 
contrario. 

El PSOE pide eliminar el 
término «disminuido» 
El Grupo Socialista del Senado 
defenderá esta semana una 
moción que propone reformar 
la Constitución para retirar la 
referencia a los discapacitados 
como «disminuidos físicos, 
sensoriales y psíquicos». 

g 
HISTORIAS CON FOTO

Miles de guatemaltecos han 
vuelto a tomar las calles este fin 
de semana para pedir la dimi-
sión del presidente del país, Ale-
jandro Giammattei, y del resto 
de diputados y la creación de 
una Asamblea Nacional Cons-
tituyente. Las protestas empe-
zaron la semana pasada por el 
rechazo social a un proyecto 
de presupuestos aprobado por 
el Congreso. Sin embargo, pe-
se a que este proyecto fue re-
tirado, el descontento hacia la 
clase política persiste. En las 
manifestaciones hubo al menos 
40 detenidos y heridos. ● Un grupo de radicales prendió fuego a un autobús frente a la oficina del Gobierno. ESTEBAN BIBA / EFE

Guatemala 
continúa 
sumida en  
las protestas
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Esta joven de 23 años estudió 
Gestión Aeronáutica y hasta 
septiembre trabajaba en una 
aerolínea. «En marzo, a 
nuestra empresa le iba  
bien porque hacíamos 
repatriaciones», explica a 
20minutos. Además, cuenta 
que para entonces, tanto ella 
como su pareja decidieron 

empezar a buscar casa para 
irse a vivir juntos. A finales de 
mayo ya tenían apalabrado un 
piso en Madrid, «pero, tres 
días más tarde, despidieron  
a mi pareja» y tuvieron que 
llamar a la inmobiliaria para 
cancelar los trámites. A ella  
la despidieron tres meses 
después. «Ahora, me estoy 

planteando si irme por no 
dejar sola a mi madre, que 
trabaja en la hostelería», 
confiesa. Además,  «las 
condiciones no son ideales» 
para emanciparse porque «los 
sueldos son miserables y los 
trabajos inestables. Así que, 
para pasarlo mal, mejor no 
independizarse», concluye. ●
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EN PRIMERA PERSONA 

Dana Pancorbo 
«Las condiciones 
no son ideales para 
independizarse»

G  
5 PREGUNTAS 

«Necesitamos 
políticas 
activas de 
empleo» 

O1 ¿Son siempre los jóve-
nes los más afectados 

por las crisis? Por lo que he-
mos visto en las dos últimas, 
sí. La precariedad laboral 
siempre está mas acentuada 
entre la población joven. 

O2 ¿Generará esto una fu-
ga de cerebros? España 

está a la cola de Europa en 
cuanto a datos de emancipa-
ción y paro, por lo que es posi-
ble que, aunque esta crisis ha-
ya sido mundial, haya perso-
nas que busquen opciones en 
otros países donde no han te-
nido una caída tan fuerte. 

O3 ¿Se espera una recu-
peración rápida tras la 

pandemia? No. La situación 
empeorará, porque ahora  to-
davía hay personas en ERTE, 
Pero el problema vendrá 
cuando terminen, pues habrá 
mucha destrucción del em-
pleo que se ha podido mante-
ner gracias a estos expedien-
tes de regulación temporal. 

O4 ¿Cómo afecta anímica-
mente esa imposibili-

dad de independizarse? So-
mos, quizás, una de las gene-
raciones que ha convivido de 
una manera más severa con 
algunos trastornos como el es-
trés o la ansiedad. Al final, el 
estar en una situación de in-
certidumbre, tener unas con-
diciones de vida que no son 
dignas y que no permiten de-
sarrollar un proyecto de vi-
da, afectan a la salud mental. 

O5 ¿Cuáles son las reivindi-
caciones del Consejo? 

Necesitamos políticas activas 
de empleo, que permitan el 
acceso real y digno de las per-
sonas jóvenes al mercado la-
boral. También es muy impor-
tante que se regule el precio de 
los alquileres y que las ayudas 
sean más accesibles. ● E. O. 

Elena Ruiz es la presidenta 
del Consejo de Juventud 
de España, la entidad 
interlocutora  de los 
intereses de los jóvenes.

#Juventud

ELENA OMEDES 
actualidad@20minutos.es / @ElenaOmedes 

De mal en peor. Así ha evo-
lucionado la situación de los 
jóvenes en España que, en 
menos de 15 años, se han en-
frentado a una recesión eco-
nómica y a una pandemia 
mundial. ¿El resultado? Un 
estado de «emergencia so-
cial» reflejado en altísimas ci-
fras de desempleo, en la tasa 
de emancipación más baja 
desde 2001 y en un riesgo de 
pobreza y exclusión social ca-
da vez más alto. 

La pandemia del coronavi-
rus y el frenazo que ha supues-
to para la economía ha afecta-
do a todos los colectivos, pero 
para aquellos que todavía ve-
nían recuperándose del golpe 
de 2008, el batacazo ha sido 

todavía más doloroso. Es el ca-
so de los jóvenes, cuya edad 
media de emancipación ha 
ido incrementando con los 
años, hasta situarse actual-
mente en los 29,5. Una edad 
más que comprensible si se 
tiene en cuenta que alguien 
que cobre el salario medio de 
las personas jóvenes en Es-
paña (973 euros) debe destinar 
el 93% a pagar el alquiler (cu-
yo precio medio es de 904 eu-
ros). Y es que lo establecido 
como razonable para aportar 
al alquiler es el 30% del sala-
rio, algo que la mayoría de jó-
venes españoles solo pueden 
conseguir si comparten vi-
vienda con otras personas. 

«Creemos que es algo total-
mente devastador. Deja a la 
juventud en una situación de 

vulnerabilidad y de inacce-
sibilidad a un derecho consti-
tucional como es la vivienda», 
lamentó el vicepresidente del 
Consejo de la Juventud de Es-
paña, Adrià Junyent, duran-
te la presentación del último 
Observatorio de Emancipa-
ción del que se desprenden 
estos datos. Según el estudio, 
la tasa de emancipación de 
los jóvenes (entre 16 y 29 
años) ha seguido su tenden-
cia decreciente desde la últi-
ma crisis, hasta situarse en 
el primer semestre de 2020 en 
17,3%: la más baja en casi dos 
décadas y la caída más acusa-
da desde 1988. «No toda la po-
blación vulnerable es joven, 
pero sí toda la población jo-
ven es vulnerable», apuntó la 
presidenta del Consejo en 
rueda de prensa. 

Esta situación, que ha em-
peorado considerablemente 
con la Covid-19, es la conse-
cuencia de los altos precios 
del alquiler y de años de pro-

El número de jóvenes que abandonan 
sus hogares para independizarse ha 
alcanzado su cifra más baja desde 2001

LA EMANCIPACIÓN JUVENIL 
SE DESPLOMA POR LA COVID

gresiva precarización del em-
pleo para una generación con-
siderada como la más cuali-
ficada hasta el momento.  

Según refleja el informe, ac-
tualmente solo tres de cada 
diez jóvenes tienen un empleo 
y al menos un tercio de las 
personas jóvenes con trabajo 
se encuentran en situación de 
ERTE. Además, la tasa de pa-
ro juvenil –30%– supone el 
doble que la del resto de la po-
blación, en cierta parte por-
que los jóvenes son los que 
más empleos temporales acu-
mulan. «Cuando hay una cri-
sis, se recorta lo que sale más 
barato, que son justamente los 
empleos temporales. La des-
trucción de este tipo de em-
pleo es de un 26,1%», explicó 
Junyent. Una cifra bastante 
significativa si se compara con 
la disminución de contratos 
indefinidos, del 5%. 

La falta de empleo o la pre-
carización del mismo provo-
ca un aumento de riesgo de 
pobreza entre este colectivo 
que va viendo cómo cada vez 
se lo ponen más difícil. La ta-
sa Arope señala que uno de ca-
da tres jóvenes está en riesgo 
de pobreza o exclusión social. 
Además, el hecho de tener un 
trabajo ya no supone salir de 
la pobreza, pues uno de cada 
cinco jóvenes sigue en riesgo 
incluso cuando ya ha conse-
guido empleo. Estos datos 
confirman lo que la OIT ya 
predijo al afirmar que la falta 
de vacantes «conducirá a unas 
transiciones más largas de la 
escuela al trabajo y los traba-
jadores jóvenes corren el ries-
go de perder sus empleos an-
te la ola actual de despidos ».  

En definitiva, los jóvenes lo 
tienen cada vez más compli-
cado si quieren independizar-
se en España. La pandemia no 
ha ayudado, pero la situación 
actual es fruto de años de pre-
cariedad laboral, falta de opor-
tunidades para las nuevas ge-
neraciones y unos precios del 
alquiler desorbitados. Es un 
conjunto de factores que han 
ido tensando la cuerda en los 
últimos años y manteniendo 
una dinámica que tendrá sus 
efectos en el futuro.  

Ahora, la juventud espera 
que no se le deje atrás con po-
líticas austeras y recortes de 
derechos laborales como ya se 
hizo en la pasada crisis econó-
mica, de la cual todavía esta-
ban recuperándose. «Hay que 
hacer un pacto generacional, 
apostar por la juventud, dotar-
les de una buena formación 
y  unos puestos dignos para 
salir de esta crisis reforzados 
en materia de empleo», con-
cluyó Adrià Junyent. ● 

EN CIFRAS 

17,3%
Es la tasa de emancipa-
ción. Supone la caída 
más acusada desde el 
año 1988 y la cifra más 
baja desde 2001. 

29,5
La edad media de eman-
cipación es de las más 
bajas de Europa. Suecia 
cuenta con una edad  
media de17,8 años. 

30%
Tasa de paro más alta.  
La tasa de paro juvenil 
supone el doble que la  
del resto de la población.

●7 
20M.ES/NACIONAL 
Puedes leer más información sobre 
los efectos de la crisis generada por 
la pandemia en nuestra web.
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El auténtico viaje 
te espera en el sur

CONTENIDO PATROCINADO POR
Casa Baños de la Villa en 
Priego de Córdoba: relax y 
desconexión. TURISMO DE ANDALUCÍA
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Cuando hablamos de Andalucía 
y pensamos en ella como desti-
no turístico, nos vienen a la ca-

beza las mil y una opciones que ofre-
ce esta comunidad: sol y playa pero 
también nieve y montaña; ciudades vi-
brantes junto a recoletos pueblos de pa-
redes encaladas; desiertos y marismas; 
relax en la costa o aventuras en ríos y 
cuevas; una rica cultura e infinidad de 
monumentos por conocer; perder la 
mirada en una puesta se sol impresio-
nante... Todos los planes y todas las for-
mas de viajar son posibles en esta re-
gión, que en un año tan atípico con 
2020 nos invita a hacer turismo con 
seguridad y sin aglomeraciones. 

Por la pluralidad y complementariedad 
de su oferta, Andalucía se ha converti-
do en los últimos años en uno de los des-
tinos más completos del mundo y el fa-

vorito de miles de viajeros nacionales 
e internacionales que no dudan en ele-
gir esta tierra para disfrutar de sus vaca-
ciones. El clima, la infraestructura hote-
lera y la calidad de sus comunicaciones 
lo hacen todo más fácil pero, sin du-
da, es la hospitalidad de sus gentes lo 
que invita a repetir una y otra vez. 
 
PPLAYA FUERA DE TEMPORADA 
El litoral andaluz se extiende por 800 
kilómetros donde el paisaje va cambian-
do, de las playas de fina arena de la Cos-
ta de la Luz, en Cádiz y Huelva; a los 
acantilados de la Costa Tropical de Gra-
nada, la animación de la malagueña 
Costa del Sol y la calma de Almería. 

Muchos pueblos esconden pequeñas 
calas donde, ahora que estamos fuera 
de temporada veraniega, no es difícil 
disfrutar de la soledad. Aunque si lo que 

buscamos es ambiente, basta con dar-
se una vuelta por el paseo marítimo de 
Málaga y Marbella o el Puerto de San-
ta María para encontrarlo.  

La calidez de sus aguas y la omnipre-
sencia del sol hacen posible disfrutar 
de sus playas incluso en invierno. Ade-
más, la costa andaluza ofrece multitud 
de servicios: desde campos de golf o pis-
tas deportivas al aire libre, a puertos 
deportivos con interesantes opciones 
de restauración. De este modo, puede 
satisfacer al turista de sol y playa y, 
a la vez, interesar a quienes prefieren en-
tretenerse practicando deportes náu-
ticos u otras actividades. 
 
PLANES CULTURALES 
El atractivo de la milenaria cultura de An-
dalucía es innegable. Podemos encontrar 
huellas de sus antiguos moradores en 
infinidad de rincones de la comunidad. 
Importantes yacimientos arqueológicos y 
bellos monumentos guardan el legado de 
los diferentes pueblos que han pasado 
por esta tierra, haciendo de ella la rica 
civilización que conocemos. 

No hay que perderse lugares de esos 
que las guías dicen que hay que ver 
al menos una vez en la vida, y que ya 
son conocidos dentro y fuera de nues-
tras fronteras: la Alhambra de Granada, 
la mezquita de Córdoba y la Giralda de 
Sevilla no pueden faltar en esa lista de 
hitos monumentales de la humanidad, 
por su indudable importancia artística. 

Más allá de ese trío imbatible, An-
dalucía esconde infinidad de tesoros cul-
turales como las ciudades de Úbeda y 
Baeza, en Jaén, que son Patrimonio de 
la Humanidad. También merecen una vi-
sita Arcos de la Frontera (Cádiz), Ron-
da (Málaga) o Moguer (Huelva). En sus 
edificios confluyen la arquitectura is-

lámica, renacentista y barroca, mientras 
los muros de sus castillos, fortalezas y mo-
nasterios guardan la llave para entender 
un poco mejor  a nuestro antepasados. 
Repartidos por toda su geografía, dan 
pie a infinidad de rutas para compren-
der la trascendencia del patrimonio an-
daluz y dejarse llevar al pasado con 
un poco de imaginación. 
 
MARAVILLAS NATURALES 
Los datos hablan por sí solos: más del 
18% de Andalucía está protegida y al-
berga una veintena de parques natura-
les, donde perderse en busca de des-
conexión o dejarse llevar por el espíritu 
aventurero. Las cumbres más altas de 
la península nos esperan en Sierra Neva-
da y los amaneceres más hermosos, en 
las marismas del Guadalquivir. Podemos 
darnos un baño de bosque mediterráneo 
en el Parque Natural Sierras de Cazorla, 
Segura y las Villas; mientras que el Ca-
bo de Gata almeriense cuenta con tra-
mos de costa apenas habitados para dis-
frutar del silencio y reubicarse en la am-
plitud de sus desiertos volcánicos. 

La región es un destino abierto a todos, porque ofrece 
playas, planes culturales, naturaleza y las mejores 
opciones para cuidarse por dentro y por fuera

Rumbo a Andalucía, la tierra 
de los mil y un viajes

ESPECIAL ANDALUCÍA  UN DESTINO PARA TODOS

HHay lugares que hay que 
visitar al menos una vez 
en la vida, como la 
Alhambra de Granada y 
la mezquita de Córdoba
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UN DESTINO PARA TODOS  ESPECIAL ANDALUCÍA

La calidad medioambiental de Anda-
lucía se puede descubrir gracias a la am-
plia variedad de actividades al aire li-
bre y rutas culturales. Sus parques cuen-
tan con equipamientos de uso público 
como centros de visitantes, áreas recrea-
tivas, zonas de acampada, miradores y 
refugios, así como multitud de opcio-
nes para practicar deportes de aventu-
ra, en tierra, agua o nieve. 

 
CCUÍDATE Y DISFRUTA 
Un merecido descanso requiere de ingre-
dientes para sanar el cuerpo y el alma. 
En ese sentido, los tratamientos de sa-
lud y belleza son otro de los alicientes pa-
ra visitar Andalucía, un lugar donde el cli-
ma suave o el aire del mar y la monta-
ña siempre resultan curativos. Aguas 
termales, barros, masajes, baños terapéu-
ticos, chorros a presión o terapias con 
algas: busques lo que busques, encontra-
rás tu tratamiento soñado en alguno de 
los balnearios o spas de la región, en 
los que trabajan equipos médicos espe-
cializados, que sacan el mejor partido 
a las cualidades de sus aguas. 

Otra parte muy importante de nues-
tra salud, sobre todo mental, tiene que 
ver con las opciones de ocio, que en es-
ta comunidad son igualmente muchas 
y variadas. De hecho, es una de las prin-
cipales motivaciones de los viajeros pa-
ra decantarse por este destino. Y no 
hablamos solo de flamenco y sevillanas, 
aunque también. 

Además de playas y espacios natu-
rales, Andalucía tiene mucho que ofre-
cer en el sector de los parques temá-
ticos y de atracciones. Sus zoológicos, 
acuarios y jardines botánicos están tam-
bién entre los mejores de España. 
 
PASIÓN POR EL DEPORTE 
Por último, no hay que olvidarse de quie-
nes planifican sus vacaciones en torno 
a un evento deportivo, ya sea como 
espectadores y para vivirlo en su propia 
piel. En los últimos años, Andalucía ha 
ganado mucho terreno como destino va-
cacional especializado en un deporte 
que allí se puede practicar durante to-
dos los meses del año: el golf. Su ex-
celente climatología atrae cada año a 

miles de aficionados a este deporte, que 
en esta comunidad se puede practicar 
a pie de playa. Sus campos se encuen-
tran en zonas privilegiadas, donde lo 
normal es encontrarse con paisajes de 
gran belleza, vistas de ensueño y una 
cala paradisíaca a tiro de piedra pa-
ra despedir la jornada. Todas las pro-
vincias andaluzas cuentan con cam-
pos adecuados para cualquier nivel, ya 
sean prácticas, pitch and putt, recorri-
dos de 9 y 18 hoyos o nuevos retos 
en entornos diferentes. 

Competiciones deportivas naciona-
les e internacionales de toda índole han 
escogido también esta comunidad co-
mo sede, por el amplio abanico de 
posibilidades que presenta: deportes 
acuáticos, eventos de nieve o montaña, 
circuitos de carreras... Ya sea al aire 
libre o indoor, los recursos e infraes-
tructuras disponibles hacen de Andalu-
cía un lugar ideal y privilegiado para to-
dos aquellos que desean poner en mar-
cha una actividad deportiva, bien sea 
de carácter competitivo o simplemente 
relacionada con el ocio.

TTodas las opciones en una misma provincia. Roquetas de Mar, en Almería (izda.), 
cuenta con 16 kilómetros de costa y un paseo marítimo que invita a desconectar. 

Si preferimos las actividades deportivas, podemos optar por practicar kitesurf en la 
playa de Valdevaqueros en Tarifa (Cádiz, arriba en el centro) o jugar al golf junto a 
las marismas de Isla Cristina (Huelva, abajo en el centro). Puerto Banús, en Marbella 

(Málaga, arriba a la dcha.), atrae por igual a los amantes de la náutica, las compras 
o el buen comer. Pero hay una parada ineludible: el complejo monumental de la 

Alhambra, en Granada (sobre estas líneas). FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA 

Escapada 
a la nieve con 
buen tiempo

Si hay un lugar que atraiga al turis-
mo en temporada de nieve en Anda-
lucía, ese es Sierra Nevada. No 

en vano, alberga la estación de esquí 
situada más al sur de Europa (también la 
de mayor altitud de España), que ha cobra-
do fama porque garantiza un buen man-
to blanco del que disfrutar con tiempo so-
leado. Este año, debido a la última pró-
rroga de las medidas de restricción de 
movilidad en Andalucía, se ha aplazado 
la apertura de la temporada invernal, que 
estaba prevista para el sábado 28 de 
noviembre, hasta que la situación sani-
taria lo permita. 

En el corazón del sistema penibético, Sie-
rra Nevada está muy bien valorada entre 
los amantes de los deportes de invierno, 
tanto por su buena climatología como 
por su excelente ubicación: a apenas 30 
kilómetros de la ciudad de Granada, otra 
de las joyas del turismo andaluz, y con el 
mar Mediterráneo y la Costa Tropical a 
100 kilómetros de distancia. Por eso, mu-
chos viajeros deciden terminar su día de 
nieve en un hotel de la ciudad de la Alham-
bra o en un chiringuito a pie de playa. 

Esta versatilidad resulta muy atractiva pa-
ra los montañeros, casi tanto como el he-
cho de que Sierra Nevada cuente con dos 
de las cumbres más alta de la Península 
Ibérica: Veleta (3.394 metros) y Mul-
hacén (3.478 metros). En sus alrede-
dores se despliegan más de un centenar 
de kilómetros esquiables, en más de cien 
pistas. De igual modo, son muy valo-
radas las instalaciones de la estación, por 
sus infraestructuras, sus remolques y los ser-
vicios disponibles. 
  
CON O SIN ESQUÍS 
Sierra Nevada es una opción ideal para 
viajar en invierno, pues se trata del desti-
no de esquí con más días de sol. Junto a 
la estación se encuentra también la urba-
nización de Pradollano que, con sus 2.100 
metros de altitud sobre el nivel del mar, 
se ha ganado el título de población más 
elevada de España. Este residencial ofre-
ce todo tipo de servicios complementa-
rios a los visitantes. 

Además, quienes prefieran mantenerse 
alejados de las pistas podrán disfrutar 
de la naturaleza en estado puro, pues Sie-
rra Nevada es el parque natural más ex-
tenso de nuestro país, declarado Reserva 
de la Biosfera por la UNESCO. Su bello 
paisaje, con pequeñas lagunas, bosques 
mediterráneos y una rica fauna y flora, 
es perfecto para practicar el senderismo 
o recorrerlo en bicicleta.

Con todas las comodidades. 
Inaugurada en el año 1964, 
la estación invernal de Sierra 
Nevada cuenta con 110,4 
kilómetros esquiables y 
distribuidos en 131 pistas, 
que tienen el mayor desnivel 
de España (1.200 metros) y se 
conectan con 21 modernos 
remontes. Por su situación, 
cuenta con una climatología 
envidiable y muchos días de 
sol. FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA

Sierra Nevada es uno 
de los lugares mejor 
valorados entre los 
aficionados al esquí
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Aunque muchos viajeros tienen su 
primer encuentro con Andalucía 
escogiendo un destino de costa, 

en cuanto se adentran un poco en su 
interior descubren que esta comunidad 
puede ofrecerles mucho más de lo que 
esperaban. Y una vez que conocen la 
grandeza de sus espectaculares espa-
cios naturales, se entregan al placer 
de recorrerlos. Porque además de sus 
Parques Naturales y Nacionales, Reser-
vas de la Biosfera y variados paisajes 
(casi un 20% de su territorio está prote-
gido), disfrutan de la experiencia de en-
trar en contacto directo con sus gen-
tes, que siempre dejan huella.  

Y así, entre infinitos mares de olivos, bos-
ques mediterráneos, desiertos, montañas 
y campiñas, se empapan de la vida ru-
ral y admiran la riqueza de los tesoros cul-
turales que guarda esta tierra. 

Por eso miles de visitantes eligen cada 
año los parajes andaluces para sus es-

capadas de interior, una forma de tu-
rismo que permite desconectar en un en-
torno rural privilegiado y vivir grandes 
experiencias, con muchas actividades 
complementarias en la naturaleza: de-
portes de aventura, de agua o de nieve, 
paseos a caballo, avistamiento de fau-
na, senderismo en familia, rutas en bi-
cicleta de montaña, espeleología, des-
censo de barrancos... 

De hecho, la región ocupa uno de los 
primeros puestos en el ranking de recep-
ción de turistas de interior a nivel nacio-
nal, un sector que en los últimos años 
ha crecido de forma espectacular (ya sea 
como opción única o como complemen-
to a otro tipo de viajes).  

Viejas minas, antiguas redes de fe-
rrocarril reconvertidas en vías verdes, 
haciendas o cortijos transformados en 
complejos hoteleros con mucho encanto, 
molinos y almazaras que guardan anti-
guas tradiciones... Estas son algunas de 

las maravillas que esperan al viajero 
que no se conforma con el turismo de 
sol y playa.  

 
EEL LUJO DE DORMIR EN LAS VILLAS 
Sus pueblos milenarios, de un tipismo 
y una singularidad irresistibles, son exce-
lentes puntos de referencia desde los que 
descubrir el interior de Andalucía. Pero 
si queremos disfrutar de una experiencia 
realmente inolvidable, el mejor conse-
jo a tener en cuenta tiene que ver con 
el alojamiento: no hay que dejar pasar 
la oportunidad de dormir en uno de los 
Hoteles Villas de Andalucía. 

Esta red de alojamientos cuenta con 
todos los ingredientes para ofrecer a los 
visitantes una experiencia integral. Situa-
dos en enclaves muy especiales, combi-
nan el encanto de pueblos únicos rodea-
dos de naturaleza con la posibilidad de 
realizar numerosas actividades. Las Vi-
llas se caracterizan por su simbiosis con 

la riqueza cultural y las tradiciones an-
daluzas, pues ocupan edificios con mu-
cha personalidad e historia pero inclu-
yendo las máximas comodidades. 

De ambiente rústico pero con el con-
fort como prioridad y estándares del 
siglo XXI, los Hoteles Villas de Anda-
lucía se ubican en pueblos típicos por lo 
que otro de sus pilares es la excelen-
cia gastronómica, basada en dar a 
conocer los productos y recetas de la zo-
na. Cuentan además con instalacio-
nes deportivas, para celebraciones o en-
cuentro profesionales. 

En la localidad de Cazorla, puerta de en-
trada al Parque Natural de las Sierras de 
Cazorla, Segura y Las Villas, y a tan solo 
5 minutos de la plaza de Santa María, 
el Hotel Villa de Cazorla tiene unas fan-
tásticas vistas sobre el pueblo desde la 
ladera de San Isicio. Las 39 villas de es-
te complejo se distribuyen a lo largo de ca-
llejuelas, plazoletas, jardines, miradores al 

La red de alojamientos 
Hoteles Villas de 
Andalucía invita a 
descubrir el interior de la 
región desde pueblos 
que guardan la tradición

Encuentro con la naturaleza 
entre sierras y olivos milenarios

ESPECIAL ANDALUCÍA TURISMO DE INTERIOR EN LAS VILLAS

PPara dejar la mente en blanco. La villa turística de 
Priego de Córdoba es el alojamiento perfecto para 
desconectar y un punto de partida ideal para visitar 
los alrededores. Sus paredes encaladas hablan de 

la tradición andaluza, mientras que los baños 
árabes de la localidad invitan a viajar en el tiempo 

y sanar cuerpo y alma. FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA 
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Castillo de la Yedra... como si fueran otro 
pueblito. Una rica gastronomía basada en 
la harina, la caza y la pesca fluvial nos 
espera en su restaurante El Trillo. 

 
DDESCUBRIR LAS ALPUJARRAS 
Si el destino elegido es la Alpujarra, 
el Hotel Villa de Bubión se asoma al Ba-
rranco del Poqueira del municipio gra-
nadino, un paisaje de gran belleza co-
ronado por el pico Veleta. El legado cul-
tural marca la identidad de esta 
localidad, Conjunto Histórico Artístico 
con una arquitectura tradicional pro-
pia de los poblados bereberes. 

El buen vivir y la filosofía slow se res-
piran en este alojamiento que se mi-
metiza con el ambiente. Allí hay que pro-
bar manjares como el Plato Alpujarreño, 
el jamón con Denominación de Origen, 
el Puchero de Hinojos y los deliciosos 
postres árabes. 

Pasando a la Alpujarra almeriense, en la 
comarca del Valle Andarax, se ubica el 
Hotel Villa de Laujar de Andarax, un com-
plejo de 31 villas, muchas con terraza a 
los bancales. Actualmente se encuentran 
mejorando sus instalaciones y abrirán de 
nuevo en febrero. Este es un lugar apropia-
do para viajar en familia, pues tiene pis-
cina y parque infantil además de otros pun-
tos interesantes para los niños como zo-
na de gallinas, caballerizas, huerto y 
jardines... Se puede practicar ecoturismo 
en los alrededores, destacando su cerca-
nía al Paraje Natural del Nacimiento. 
 
CON SABOR A TRADICIÓN 
Olivares, membrilleros y encinas enmarcan 
el camino hacia la aldea de Zagrilla Al-
ta, en el Parque Natural de las Sierras 
Subbéticas, a 7 kilómetros de Priego de 
Córdoba. El Hotel Villa de Priego, de es-
tilo andaluz con su patio central de mármol 

blanco y sus columnas de piedra caliza, 
da la bienvenida a los clientes con unas 
maravillosas vistas al Parque Natural y a la 
Sierra Tiñosa desde sus balconadas. 

No hay que dejar pasar la oportunidad 
de degustar una copa de vino de Mon-

tilla-Moriles entre sus geranios; la deli-
ciosa carta de su restaurante El Piloncillo, 
elaborada con Aceite de Oliva Virgen 
Extra Denominación de Origen Priego 
de Córdoba; y, en estas fechas, los pol-
vorones y mantecados de Rute. 

CÁDIZ TAMBIÉN ES SIERRA 
Por último, en el corazón de la Sierra 
de Cádiz se encuentra el Hotel Villa de 
Grazalema, un punto de partida ideal pa-
ra conocer el Parque Natural Sierra de 
Grazalema. Primero creado en Andalu-
cía, este espacio natural protegido fue de-
clarado Reserva de la Biosfera por la 
Unesco en el año 1977. 

Por esta serranía discurren conocidas ru-
tas como la de los Pueblos Blancos, la Ru-
ta del Pinsapar (entre los pinsapos, es-
pecie autóctona de abetos), la Ruta de 
Garganta Verde o la Ruta del Pico del To-
rreón (1648 metros, punto más elevado 
de la provincia de Cádiz). 

En cuanto al hotel, sus 38 villas se orga-
nizan como una pequeña y acogedora 
aldea de calles empedradas, entre pla-
zas, fuentes y bonitos rincones ajardina-
dos. Se trata de un lugar pintoresco y per-
fecto para el descanso, con vistas al pue-

blo de Grazalema, a la Sierra del 
Endrinal y al Valle del río Guadalete. En 
invierno, el fuego de la gran chimenea del 
salón de la Cafetería El Torreón invita a 
la tertulia. 

Los platos calientes son uno de los pun-
tos fuertes del restaurante Olivar: corde-
ro al horno, rabo de toro, estofado de 
jabalí con setas, la típica sopa de Graza-
lema... También hay que probar los famo-
sos quesos de la zona. 

Pocos destinos ofrecen tantos alicien-
tes como el interior andaluz que, con su 
rotunda personalidad, aúna tradiciones, 
cultura, historia, paisajes, buen clima, gas-
tronomía y una red de alojamientos ru-
rales que no defrauda. Cualquiera de es-
tos Hoteles Villas de Andalucía será una 
elección acertada para quienes se deci-
dan a adentrarse en sus sierras, recorrer 
sus caminos y darse un sanador baño 
de naturaleza.

TURISMO DE INTERIOR EN LAS VILLAS  ESPECIAL ANDALUCÍA

UUn baño de naturaleza. El paisaje andaluz se disfruta desde miradores como el de Segura 
de la Sierra (Sierra de Segura, Jaén, arriba izda.). También se puede recorrer en bicicleta 
(Sierra Nevada, arriba dcha.). Hay enclaves populares como el nacimiento del río 
Guadalquivir (abajo, izda.), en la Sierra de Cazorla (Jaén), donde no es difícil cruzarse 
con zorros (centro, dcha.). El Parque Natural del Cabo de Gata-Níjar, en Almería, acoge 
a senderistas dispuestos a atravesar sus desiertos volcánicos. FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA 

Pocos destinos ofrecen 
tantos alicientes como el 
interior andaluz, con la 
rotunda personalidad 
de sus paisajes
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Desde la Antigüedad, Andalucía 
ha sido una tierra referente dentro 
del mundo ecuestre. La comunidad 

autónoma es cuna de uno de los más 
bellos ejemplares de este animal, con el 
pura raza o también conocido como ca-
ballo andaluz, procedente de la cam-
piña jerezana y que se ha ido extendien-
do por toda la geografía andaluza junto 
con otras yeguadas de hispano-árabe 
y angloárabe, entre muchas otras. 

Como signo de identidad de esta tie-
rra del sur, la Consejería de Turismo ha di-
señado el proyecto Andalucía deja huella 
con el objetivo de poner en valor la cul-
tura universal andaluza a través de sus 
magníficos animales. Una ‘huella’ que 
se sustenta en una forma de vivir y ver la 
vida únicas y que es heredera directa 
de una cultura antigua que se preserva en 
cada uno de los cuidados y atenciones 
que recibe el entorno equino. 

El mundo ecuestre se respira en cada 
uno de los rincones de Andalucía, con es-
pectáculos que permiten a locales y tu-
ristas admirar la belleza de esta espe-
cie, combinados con la posibilidad de 
realizar paseos a caballo para conocer 

y experimentar el sur de una manera úni-
ca, mientras se recorren algunos de los es-
pacios más bellos de su geografía. 

Andalucía respira y vive este universo 
equino, con puntos de encuentro, recintos 
e instalaciones de visita imprescindible, 
como la Real Escuela Andaluza de Arte 

Ecuestre en Jerez de la Frontera (Cádiz). 
En este lugar mágico se experimenta en vi-
vo la belleza de la cultura del caballo 
en su máximo esplendor, con multitud 
de eventos. 
 
UUN ESPECTÁCULO ÚNICO 
Las exhibiciones de caballos han sido la 
insignia de la Real Escuela Andaluza de 
Arte Ecuestre desde su nacimiento, en 
1973, en la ciudad gaditana de Jerez de 
la Frontera. Esta institución se dedica a 
la doma clásica y al mantenimiento del ca-
ballo andaluz, perpetuando una de las 
mayores insignias de la comunidad. 

La fundación representa la identidad del 
arte ecuestre en Andalucía, acercando 
al público al encuentro con esa ‘huella’ de 
la mano del espectáculo Cómo bailan los 
caballos andaluces, un ballet ecuestre que 
hace de toma de contacto con la histo-
ria del mundo equino. 

Visitar la Real Escuela Andaluza de Ar-
te Ecuestre es fundamental si se quiere com-
prender la actividad ecuestre. Desde allí se 
promueve el hermanamiento con otra ex-
periencia embajadora de esta tierra en 
el mundo como es el flamenco, Patrimonio 
de la UNESCO desde 2010. 

Junto a la fundación jerezana, el espec-
táculo ecuestre también se vive en las 
Caballerizas Reales de Córdoba. Las exhi-
biciones del mundo del caballo son uno 
de los reclamos turísticos más importan-
tes de la provincia, además de un mag-
nífico vehículo cultural que conecta, en es-
te caso, al pueblo cordobés con su histo-
ria y tradición, así como a todo visitante 
externo que quiera experimentar la belle-
za del caballo de pura raza. 

Las Caballerizas Reales de Córdoba 
han sido habilitadas para poder presen-
tar al público general los apasionantes es-
pectáculos de caballos, una perfecta com-

El caballo es el gran 
protagonista andaluz, 
con una amplia oferta 
de eventos ecuestres 
y paseos sobre su lomo 
por la comunidad

Una experiencia 
que deja huella 

ESPECIAL ANDALUCÍA A CABALLO

LLas exhibiciones 
de doma o ballet equino 
son una seña de identi-
dad del universo ecuestre
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binación de elementos de la equitación 
clásica y andaluza, trabajos a la mano, 
doma vaquera, alta escuela, etc. 
 
GGRANDES CITAS 
Si hay un evento donde se puedan ad-
mirar la belleza de la geografía anda-
luza y la elegancia del caballo de pura ra-
za, esas son las Carreras de Sanlúcar 
de Barrameda. Por algo, durante años 
han llamado la atención de medios de co-
municación especializados, tanto nacio-
nales como internacionales. 

Esta inigualable experiencia tiene lu-
gar durante unos días en las playas san-
luqueñas en un entorno perfecto para so-
ñar junto al mar, mientras se admiran las 
carreras de los ejemplares andaluces 
a la luz del atardecer en un paisaje 
inigualable que detiene los sentidos. Par-
te de esta estampa es gracias a su loca-
lización, en pleno Parque Nacional 

de Doñana, un entorno de marismas y 
belleza sin igual. 

Otra de las grandes citas ecuestres en 
Andalucía es el Circuito del Sol de Vejer 
de la Frontera, uno de los recorridos hí-
picos españoles más arraigados. Con 
más de un cuarto de siglo de historia, 
sus instalaciones albergan multitud de com-
peticiones para disfrutar del arte de la equi-
tación en una conexión con el deporte. 

Y presumiendo de paisaje de las ma-
rismas de Doñana, los turistas también pue-
den disfrutar de la tradicional Saca de  ye-
guas de Almonte, donde los protagonis-
tas son las yeguas y potrillos que viven 
libremente durante todo el año en este en-
torno único. 

Celebrado en las proximidades de la 
aldea del Rocío, lugar de culto único 
en todo el mundo y arraigo tradicional 
de Andalucía, este evento es, ante todo, 
singular. De tradición centenaria, a fi-

nales de junio los yegüerizos van en bus-
ca de los animales a distintas zonas de 
las marismas de Doñana y las conducen 
hasta la playa de El Rocío, donde los ani-
males son bendecidos por el sacerdote 
de la Ermita. 

Después continúan el recorrido hasta Al-
monte, en cuyas calles se las cuida y prac-
tica distintas faenas, como la tusa (corte 
de pelo) y el herrado de las potras. Listas pa-
ra su venta, tras unos días regresan de vuel-
ta a las marismas, donde permanecen has-
ta junio del año siguiente. 

JINETES TURÍSTICOS 
Recorrer la Comunidad Autónoma de 
Andalucía es siempre una delicia, pero 
viajar y descubrir sus secretos a lomos 
de un caballo hace de la visita una verda-
dera experiencia inolvidable. 

Bajo la denominación de Itinerarios 
Ecuestres (IE), la Consejería de Turismo ha 
creado las rutas ecuestres Andalucía a ca-
ballo: un conjunto de recorridos señali-
zados y homologados por la Real Fe-
deración Hípica Española para la prác-
tica de turismo a caballo. Así se puede 
disfrutar de esta otra manera de des-
cubrir la región con el aval de uso de 
los ejemplares predispuestos para dicha 
actividad, y la garantía y experiencia 
de los empresarios equinos andaluces aso-
ciados en la organización Agetrea, que 
hace posible este tipo de turismo. 

Andalucía a caballo permite unir de-
porte, naturaleza y aventura para todo 

aquel que se suba a lomo de los me-
jores ejemplares. 

Ante todo, el turismo a caballo es una 
forma alternativa, divertida y original de 
acercarse a esta comunidad autónoma 
para exprimir otra de las muchas caras 
que ofrece esta tierra. Por ello, son muchas 
las empresas y escuelas de equitación que 
prestan estos servicios y posada a los 
jinetes. Además, se han diseñado los 
paseos y excursiones disponibles para que 
puedan realizarse en función de la dis-
ponibilidad del viajero. 

De esta forma, todas las rutas se adap-
tan a las necesidades de los visitantes, con 
distintos niveles en paseos pensados pa-
ra principiantes, rutas de varias horas pa-
ra caballistas de nivel medio y travesías de 
varios días para aventureros de nivel avan-
zado. Cualquiera puede vivir una ex-
periencia andaluza inolvidable a lomos de 
un caballo de pura raza.

TTurismo y tradición, de la mano. Andalucía ha sido tierra 
referente dentro del mundo equino gracias a que es cuna 
de uno de los ejemplares más bellos de este animal: el 
caballo de pura raza o caballo andaluz. Turistas y locales 
pueden disfrutar de esta seña de identidad del sur con 
exhibiciones como las de la Real Escuela Andaluza de 
Arte Ecuestre, en Jerez de la Frontera, Cádiz (junto a estas 
líneas); eventos como las Carreras de Sanlúcar de 
Barrameda (arriba, al atardecer) o rutas diseñadas para 
todo tipo de jinetes y con las que poder descubrir rincones 
de la comunidad como la gaditana Sierra de Grazalema 
(a la izda. y sobre estas líneas, Tambor del Llano). 
FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA 

A CABALLO  ESPECIAL ANDALUCÍA

LLas rutas homologadas 
y adaptadas a todos los 
niveles permiten practi-
car otro tipo de turismo
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Bocados con brillo para 
redescubrir el sabor andaluz

RRestaurantes con estrella. De izquierda 
a derecha y de arriba a abajo, las 
propuestas gastronómicas de 
Aponiente (imagen de Álvaro 
Fernández Prieto), Abantal, Acánthum 
(Foto de Remedios Málvarez), 
Alevante, Dama Juana y Noor. 

A la hora de referenciar experiencias 
gastronómicas brillantes, nadie ha-
ce sombra a la Guía Michelin. La 

lista de referencia en la alta cocina ha con-
decorado este año con sus estrellas a 
casi una veintena de restaurantes en el 
territorio andaluz.  

Algunas propuestas guiñan el ojo a la 
cocina tradicional del sur, y otras se per-
miten licencias de fusión con las miras 
puestas más allá del Mediterráneo. Para 
los fans del triestrellado restaurante ho-
mónimo de Dani García, cerrado en 
2019, un alivio: el local es ahora Leña, 
un asador con el toque característico del 
chef andaluz más popular. 

Más allá de García, son muchos los nom-
bres que se han hecho un hueco en el olim-
po de los sabores del sur. Estos son algu-
nos de los locales galardonados que siguen 
abiertos al público a pesar de las restric-
ciones por la pandemia. 

 
APONIENTE (Pto. de Santa María, Cádiz) 
Ángel León tiene como apodo El chef del 
mar por su talento a la hora de trabajar el 
producto llegado de las aguas de Andalu-
cía. Una cocina que se entrega con elegan-
cia y creatividad a su tierra, con giros sor-
prendentes en un menú elaborado desde un 
antiguo molino de mareas del siglo XVII.  

Percebes, camarones, lubinas, morena 
o atún de almadraba, entre otras muchas 
exquisiteces, cobran un nuevo cariz en las 
manos de un jerezano que ha conse-

guido colgar en su muy personal domi-
nio tres estrellas Michelin. 

   
NOOR (Córdoba) 
Paco Morales, con dos estrellas en su ha-
ber desde este año, es algo así como un ex-
plorador del tiempo. Viaja al pasado, a re-
cetas que se creían extintas, y las resucita 
en creaciones con herencia hispano-mu-
sulmana que traen aires de Al-Ándalus.  

Traslada al plato las raíces de su Cór-
doba natal, pasando por el Califato, los Rei-
nos de Taifas, los imperios Almorávides y 
Almohades y el reino Nazarí. Todo un 
historiador culinario que muestra sus descu-
brimientos a través de platos como el pichón 
asado, el lomo arnab, el erizo del Sáha-
ra o el Karim de almendra tostada.  

 
SKINA (Marbella, Málaga) 
En el laberinto de calles blancas que es el 
centro de Marbella se esconde Skina, el pe-
queño templo con dos estrellas Michelin que, 
con Marcos Granda a la cabeza, rinde cul-
to a la cocina local con especial cuidado en 
el producto, escogido cada mañana por 
el chef en el mercado de la localidad. 

Lo suyo es una exploración de los alre-
dedores, de la montaña, el campo y el mar; 
un homenaje a la despensa y el recetario 
andaluz, añadiendo con creatividad lige-
ros toques internacionales en platos como 
la sopa fría de albahaca con bonito del nor-
te o el pichón con fideos chinos, albarico-
que y toque de guindilla. 

DAMA JUANA (Jaén) 
Con su primera estrella Michelin colga-
da apenas nueve meses después de su 
apertura, Dama Juana se ha posiciona-
do ya como uno de los imprescindibles de 
la ciudad de Jaén. En su interior, Juan Acei-
tuno rinde homenaje a su abuela, recu-
perando un legado individual que pue-
de extrapolarse como herencia culinaria 
andaluza: platos de cuchara, cocciones 
lentas y peso en las legumbres combi-
nan en sus menús con giros hacia la van-
guardia. Todo, claro está, regado por el 
aceite de oliva virgen extra del que pre-
sume su tierra. 

LÚ, COCINA Y ALMA (Jerez de la Fron-
tera, Cádiz) 
Un local en tonos pastel acoge en Jerez el 
peculiar universo de Juanlu Fernández, que 
acerca a España el concepto chef’s ta-
ble –cocinar ante los ojos del comensal, 
que es testigo de todo el proceso de ela-
boración–. En el plato, cocina andaluza 
con curiosos giros de influencia gala con 
dos menús degustación en los que nada 
es lo que parece. Sus platos, con alma 
y sin barreras, prometen sorprender a to-
do aquel que los pruebe. 

 
ALEVANTE (Chiclana, Cádiz) 
La figura marinera de Ángel León no se 
queda solo en Aponiente. El chef es tam-

bién el director gastronómico del restau-
rante Alevante, dentro del hotel cinco 
estrellas gran lujo Meliá Sancti Petri, en 
Chiclana. Su equipo, muy bien dirigi-
do, replica los éxitos del jerezano trans-
formando en vanguardia el mejor gé-
nero de la lonja y otros productos de 
kilómetro cero. 

 
ABANTAL (Sevilla) 
El buque insignia del chef Julio Fernández 
Quintero es un gran ejemplo de que la al-
ta cocina puede nutrirse casi en exclu-
siva de los sabores de Andalucía, sin per-
der un ápice de elegancia. Un espacio-
so local en el que se degusta el verdadero 
producto del sur, concretamente sevilla-
no, siempre de temporada, en una rein-
terpretación con técnicas contemporáneas 
que da luz a un producto sin igual. 

Algunos imprescindibles: la molleja de 
cordero caramelizada, el salmorejo de ci-
ruelas con caballas marinadas 
o la torrija de manitas de cerdo rellenas 
de hongos, puré de apionabo y foie. 

 
ACÁNTHUM (Huelva) 
La despensa y la huerta de Huelva ne-
cesitaban abrirse al mundo por la puer-
ta grande. Esa fue la tarea de Xanty Elías, 
que despliega todos los encantos de la 
tierra, en distintos bocados que abar-
can la variedad de producto local se-
leccionado al día. 

Tras su reapertura, proponen opción de 
platos a la carta además del llamado 
Taller de Xanty, en el que el chef cocina 
en vivo junto a los comensales para mos-
trar todos los matices y detalles de la prin-
cipal protagonista: la materia prima con 
ADN onubense.

ESPECIAL ANDALUCÍA ESTRELLAS MICHELIN

Andalucía presume de 
18 restaurantes con es-
trella en los que el pro-
ducto es protagonista

La Guía Michelin cuenta en su edición de 2020 
con 18 restaurantes con estrella en Andalucía, 
propuestas variadas y de una calidad sublime 
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Una materia prima nacida 
de la herencia, el sol y el mar

La gastronomía andaluza es reflejo de 
la diversidad de sus tierras, con nu-
merosos sabores heredados del cli-

ma y del pasado. Su legado histórico, 
plasmado en su recetario y rescatado de 

generación en generación, se combi-
na con el excelente clima del que go-
za la región más meridional, con ho-
ras de sol y una cercanía al mar que dan 
vida a una tierra única. 

Cultivos de secano, ganadería, pes-
ca, aceitunos y vides. Todos estos ele-
mentos transforman la cocina en una fies-
ta de colores, sabores y aromas inolvi-
dables. Un recetario que bebe, por 
supuesto, del sur de África, pero también 
de las influencias llegadas de América 
a través del Guadalquivir siglos atrás, 
así como de las salazones fenicias, la 
variedad romana y árabe, las espe-
cias de estos últimos o los pucheros ju-

díos, todo ellos predecesores de los pla-
tos de cuchara. 

En el pasado, Andalucía fue una tierra 
donde confluían los caminos de dis-
tintas culturas de tres continentes, una ca-
racterística genuina que sucede en muy 
pocos lugares del mundo. Por eso, sus 
recetas están cargadas de secretos que 
llegan al plato en restaurantes de todo 
tipo y, por supuesto, en los hogares 
andaluces, donde aprendieron a coci-

nar quienes hoy son reputados chefs 
de fama mundial. 

Con 27 Denominaciones de Origen, 
entre ellas las más antiguas de Espa-
ña, además de siete Denominaciones 
Específicas (equivalentes a las Indicacio-
nes Geográficas Protegidas), es fácil 
atender a que, en el sur, cobra especial-
mente el producto autóctono. Estos son 
seis de los pilares en los que se sostie-
ne una gastronomía inolvidable:

La materia prima, única debido a las condiciones 
geográficas andaluzas, es la piedra angular de 
una gastronomía de fama internacional

EL MEJOR PRODUCTO  ESPECIAL ANDALUCÍA

AAceite de oliva. El aceite de oliva es el ingrediente imprescindi-
ble de la cocina andaluza y la piedra angular de la dieta medi-
terránea. Andalucía es la primera productora de este producto a 
nivel mundial, lo que convierte a la Comunidad Autónoma en 
exportadora de gran valor, y Jaén luce el título de provincia oli-
varera por excelencia. El aceite de oliva virgen extra, el más 
preciado por ser el único que no se refina, es parte en su forma cru-
da del desayuno tradicional andaluz, y está presente en prepa-
raciones típicas como el gazpacho, el salmorejo o la porra ante-
querana; como gran secreto de la repostería; o como clave del pes-
caíto frito y de las tortillitas de camarones.

JJamón ibérico. ¿Quién no ha oído hablar del jamón de pata ne-
gra? El jamón ibérico se produce especialmente en la provincia de 
Huelva, donde está distinguido con la Denominación de Origen. 
Su cría se extiende además por Sierra Morena (Córdoba), la Serra-
nía de Ronda (Málaga), la Sierra Norte sevillana y las sierras de 
Cádiz. En Trevélez, el pueblo situado a mayor altura de España 
–en concreto, en la cumbre de Sierra Nevada–, se puede encontrar 
un jamón especial, de gran calidad y defendido también de posi-
bles imitaciones bajo el sello de la Denominación de Origen. Junto 
al aceite y el pan, esta exquisitez constituye el desayuno, tapeo o 
entrante más sencillo y valorado de nuestra gastronomía. 

VVino. Andalucía está ligada al vino desde el inicio de sus tiempos. Hoy 
sus caldos cuentan con cuatro denominaciones de origen: Jerez, Mon-
tes de Málaga, Montilla-Moriles y Condado de Huelva. Los vinos 
andaluces son generosos y variados. Destacan por su originali-
dad el fino y la manzanilla; aunque están asociados a la denomi-
nación de Jerez, esta es más amplia y cuenta con una  gama de 
amontillados, olorosos y dulces. Los vinos de Montilla-Moriles, 
con un 90% de producción de Pedro Ximénez; Málaga, con nu-
merosos vinos dulces y tintos notables; y el Condado en Huelva, pro-
tagonista en blancos jóvenes, terminan de dibujar un mapa viní-
cola tan variado como el territorio al que pertenece.

Productos del mar. El litoral que rodea a esta región aporta otro 
gran imprescindible de su gastronomía: el pescado fresco. Gracias 
a ello, la cocina marinera andaluza cuenta con una fama bien me-
recida, y se caracteriza por platos poco especiados que revelan 
y enfatizan el producto, el sabor real de la pesca. Dentro de es-
tas preparaciones gastronómicas, también se distinguen zonas 
diferenciadas, como Almería y sus cazuelas, las frituras y espe-
tos (en la imagen)  en Málaga; los mariscos y moluscos, como la 
coquina, producto estrella en Huelva; o el marisco y pescado de 
roca en Cádiz, que además presume de tradiciones como la 
tradicional pesca del atún de almadraba.

Quesos. El queso andaluz es considerado por muchos un peque-
ño tesoro etnográfico que permite degustar, según la variedad, 
un trozo distinto de la gastronomía andaluza. Algunos tienen aro-
ma y sabor a campo y a hierba, otros a tomillo, a romero, a tofe 
o a frutos secos. Su punto fuerte, no obstante, es la leche de gran ca-
lidad que se emplea en su fabricación, la mayoría procedente de 
cabras y ovejas autóctonas, y la sabiduría popular de cada zo-
na, con conocimientos heredados de árabes y judíos. Serranos 
de Ronda, de la Subbética cordobesa, de los montes de Málaga 
y Almería, de la sierra gaditana de Grazalema… las rutas quese-
ras en el sur son diversas y muy gratas.

DDe la huerta. La variada producción de frutas y verduras de An-
dalucía también define, en gran parte, la materia prima de nu-
merosas recetas. El sector hortofrutícola da anualmente 7,5 millo-
nes de toneladas de hortalizas y dos millones de toneladas de 
frutas solo en el territorio, que es el principal exportador español 
de tomates, pimientos, fresas y pepinos. Almería es tierra por ex-
celencia de hortalizas como los tomates, las judías verdes o los ca-
labacines, mientras Granada exporta más espárragos, alca-
chofas y cebollas. Al mismo tiempo, costas como la de Málaga son 
el lugar ideal para cultivos subtropicales como el aguacate o la chi-
rimoya, que cuentan con una demanda creciente. 
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Hace ya una década, el flamenco fue re-
conocido como Patrimonio Cultural Inmate-
rial de la Humanidad por la UNESCO. Ese 

hecho puso sobre la mesa el valor único que tiene 
esta expresión artística andaluza no solo para 
España, sino para Europa y el resto del mundo. 

Para adentrarse en el origen del cante, el toque 
y el baile, no hay lugar mejor que las tierras que die-
ron luz a sus múltiples facetas. Porque el flamenco 
es un caleidoscopio de sonidos y sensaciones, y aso-
marse a ellas es sencillo si disfrutas de una esca-
pada en el sur. Estas son algunas ideas que puedes 
encontrar según la provincia que visites. 
 
SSEVILLA 
En Sevilla se encuentra el Museo del Baile Fla-
menco, toda una delicia para informarse y adentrar-
se en la historia y los porqués de este arte. Tras 
conocer la teoría, toca descubrir la práctica: el 
Festival de Cante Jondo Antonio Mairena, evento 
declarado Fiesta de Interés Turístico de Andalu-
cía, recibe en Mairena de Alcor a todos los aman-
tes de esta variante flamenca.  

El toque flamenco nunca está completo sin un buen 
traje. Para descubrir los mejores es de obligado cum-
plimiento la visita a SIMOF, la feria profesional 
del sector por antonomasia, que hace de Sevilla 
la capital que convierte el flamenco en tendencia so-
bre la pasarela. 

Siguiendo las huellas del género, se llega a Tria-
na. Una de las cunas indiscutibles del flamenco y re-
ferencia de los peregrinos del cante y baile, deja 
descubrir su propia variante, la soleá. Para encon-
trarla cara a cara, nada mejor que una visita a la 
Flamenquería o Casa Anselma, que guardan esa 
personalidad como el mejor de los tesoros. 

 
CÁDIZ 
Muchos dirán que es en Jerez de la Frontera don-
de se encuentra el kilómetro cero del flamenco en An-
dalucía. Aquí se puede encontrar el Centro Anda-
luz de Documentación del Flamenco, perfecto pa-
ra aproximarse al saber sobre sus orígenes. A un 
paseo se ubica la Taberna Flamenca, un tablao 
junto a la Iglesia de Santiago del Real que aplica 
en su interior todo el saber acumulado en la locali-
dad. En la localidad de Utrera está la escuela de bai-
le de Manolito Pelusa, una de las mejores a nivel mun-
dial, que instruye a locales y extranjeros en el bra-
ceo, el floreo y el zapateao.  
 
CÓRDOBA 
Desde Bujalance, distintos grupos folclóricos ofre-
cen actuaciones de cantes abandolaos para el 
gozo de todo aquel que quiera acercarse. Por 
otro lado, en Lucena es posible escuchar hasta 
tres tipos de fandangos locales. Mientras, en la 
capital se pueden visitar lugares como el taller de 
guitarras de José Reyes Maldonado, que guarda jo-
yas de madera y cuerda. Para descubrir y disfru-
tar, nada mejor que la Posada del Potro, que al-
berga el Centro de Flamenco Fosforito, y la Socie-
dad de Plateros donde disfrutar además del mejor 
ambiente y gastronomía. 

Un tesoro 
festivo único: 
el cante y el baile
El flamenco, Patrimonio cultural 
de la Humanidad, tiene en 
Andalucía su cuna y legado

ESPECIAL ANDALUCÍA  RECORRIDOS CULTURALES

CCuna del flamenco y su legado. 
El Museo del Flamenco y otras 
peñas de Sevilla (imágenes 
superiores) permiten 
aproximarse a distintos aspectos 
de este arte. Junto a estas líneas, 
el Espacio Flamenco Los 
Olvidados, muy cercano a la 
Alhambra de Granada. 
FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA

Rutas para vivir 
el sur desde  
el paladar

Andalucía se puede recorrer a través de sus 
sabores. Desde el atún de almadraba, que 
convierte el litoral de Cádiz en una fiesta 

gastronómica cada mes de mayo, hasta las bode-
gas que ocultan secretos milenarios en forma de 
los mejores vinos en las bodegas de la Serranía 
de Ronda y del Marco de Jerez, el sur de España 
compone un mosaico de posibilidades para todos 
aquellos que disfruten del buen comer (y beber). 
Estas son algunas de las rutas más reputadas: 
 
RUTA DEL VINO DEL CONDADO DE HUELVA 
Esta comarca cuenta con un gran potencial enotu-
rístico surgido, en gran parte, de la historia y la 
tradición tras las bodegas del Condado, a manos 
de terceras generaciones que continúan el legado 
de sus antepasados e incorporan un marco tecno-
lógico para tratar de la mejor forma la uva zalema 
autóctona de Huelva. Condado de Huelva es una 
Denominación de Origen (D. O.) que representa 
a 6.000 hectáreas de viñedos, y que se puede 
conocer en todos sus matices gracias a la Ruta del 
Vino del Condado de Huelva, con 11 propuestas 
enoturísticas que recorren el territorio. 
 
RUTA DEL JABUGO DE LA PROVINCIA DE HUELVA 
Más allá del vino, si hay un sabor que define a 
Huelva ese es, sin duda, el de su jamón. La Ruta 
del Jabugo remonta su fama a tiempos del Imperio Ro-

mano, cuando los perniles en salazón de la Sierra de 
Aracena y Picos de Aroche eran viandas muy coti-
zadas. Esa relevancia se ha mantenido en los pue-
blos de la comarca durante siglos, y hoy en día sus 
costumbres y su paisaje transmiten la magia de la 
dehesa en una esencia de fama mundial. 
 
RUTA DEL ATÚN DE ALMADRABA 
Hace dos milenios los pescadores ya se reunían 
cada mayo, frente a las costas de Cádiz, para ha-
cerse con el bien más preciado de sus aguas: el atún 
de almadraba. A día de hoy, esas semanas siguen 
siendo especiales en el litoral de Barbate, Zahara de 
los Atunes, Conil y Tarifa, zonas a las que se acer-
ca esta especie en su camino al Mediterráneo. El ar-
te de la pesca tradicional sigue muy vivo y, además, 
ayuda a la sostenibilidad y la supervivencia del atún 
en la zona. El paso final de los que caen en las re-
des es bien conocido: terminar en el plato como 
un producto alrededor del cual se celebran fiestas 
gastronómicas dignas de mención. 
 
RUTA DE LOS VINOS Y LICORES SEVILLANOS 
El color de Sevilla se aprecia en su totalidad con una 
copa de vino. Los licores y los caldos de la pro-
vincia cuentan con una tradición desarrollada desde 
el siglo XV, con perfiles de sabor variados dadas 
las características orográficas diferenciadas de la Sie-
rra Norte Sevillana y la campiña del territorio, de  
terrenos más llanos y secos. Vides de Tempranillo, Si-
rah, Cabernet Franc, Merlot o Pinot Noir en las zo-
nas altas; y uvas como la Zalema, la Garrido fino, la 
Palomino o la Pedro Ximénez a medida que se 
desciende crean un mapa imprescindible para 
cualquier amante del buen vino.

Distintas formas de vivir la 
gastronomía. En la imagen 
superior, el Centro del Vino, 
en la campiña onubense, 
lugar perfecto para descubrir 
sabores, olores y cultura 
vinícola. A la derecha, el 
Museo del Jamón de Aracena, 
donde aprender todo sobre el 
cerdo ibérico y, por supuesto, 
degustarlo. TURISMO DE ANDALUCÍA

Los sabores andaluces cuentan 
con matices dados por las 
singularidades de cada zona
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El blanco de la cal de sus paredes 
y ese contraste que crea en medio de 
una naturaleza salvaje hacen de los 

Pueblos Blancos de Andalucía uno de los 
puntos imprescindibles en cualquier visita 
a la comunidad autónoma. 

Este conjunto de localizaciones recibe su 
nombre de su curiosa arquitectura, don-
de el color blanco es el protagonista a cau-
sa de la cal de las paredes de las vivien-
das, creando un punto de luz que sobresa-
le entre las serranías que los envuelven.  

La zona de los Pueblos Blancos fue lugar 
de asentamientos humanos hace ya 
250.000 años, por lo que son prehistó-
ricos. Su historia ha quedado registrada a 
través de las numerosas huellas que se en-
cuentran a día de hoy y de las influen-
cias culturales aún visibles de los pue-
blos íberos, romanos, visigodos y árabes. 

Junto a su arquitectura, llaman la aten-
ción las estrechas y sinuosas calles que 
conforman las localidades, donde el tu-
rista encontrará grandes pendientes. 

Situados en un arco que va del Atlán-
tico al Mediterráneo, la geografía de la 
zona les confiere esas espectaculares 
vistas panorámicas donde se funden ciu-
dad y naturaleza. Su emplazamiento en 
un territorio definido por las últimas es-
tribaciones del Sistema Bético (con las Sie-
rras de Cádiz y la Serranía de Ronda) 
hace que, vistos desde la distancia, apa-
rezcan como rotundas manchas blancas 
entre cerros, laderas o tajos, como una be-
lla estampa entre pinos, encinas, alcor-
noques y pinsapos. 

 
UUNA RUTA LLENA DE HISTORIA 
Estos pueblos, además, tuvieron un ca-
rácter fronterizo en la secular pugna entre 
moros y cristianos, por lo que es muy co-
mún encontrar castillos en muchos de ellos, 
junto con pasadizos de entrada y salida 
a patios y viviendas o arquillos entre las ave-
nidas arriostrando las fachadas. 

Para visitar los Pueblos Blancos, los tu-
ristas han de moverse entre las provin-

cias de Cádiz y Málaga y es aconse-
jable que se preparen una ruta previamen-
te con una selección de las localidades 
a las que deseen ir. 

Sin importar cuáles se escojan, no hay 
que olvidar visitar sus centros históricos, sus 
ricos vestigios arqueológicos (especialmen-
te en las ciudades romanas de Acinipo en 
Ronda o Asido en Medina Sidonia) y de-
tenerse a disfrutar con su rica gastronomía 
y sus vinos. 

El carácter abierto, la alegría y senci-
llez del pueblo andaluz se encargarán de 
crear la perfecta combinación entre cul-
tura y naturaleza y hacer del trayecto un 
verdadero placer para los sentidos.

Los pueblos 
blancos:  
luz entre la 
sierra salvaje

ESPECIAL ANDALUCÍA RUTA IMPRESCINDIBLE

AA los pies de la montaña. En la Serranía de Ronda 
se erige Gaucín (arriba, izda.), mientras que a 
200 metros de altura se encuentra Vejer de la 
Frontera (arriba, dcha.) y sus estrechas calles 
(centro, abajo). La artesanía es típica en la zona 
de Arcos de la Frontera (abajo, izda.). Algunas de 
estas localidades, como Medina-Sidonia (abajo, 
dcha.), son milenarias. FOTOS: TURISMO DE ANDALUCÍA

El Sistema Bético esconde un conjunto de 
emplazamientos prehistóricos llenos de contrastes 
y vida que son una delicia para los sentidos

La cal de las fachadas 
en las viviendas le con-
fiere a estas localidades 
su característico color
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MADRID

MÓNICA TRAGACETE 
mtragacete@20minutos.es / @20m 

Una de las noticias políticas de 
la semana pasada fue el prea-
cuerdo entre el Gobierno cen-
tral y ERC, en el marco de los 
Presupuestos, para trabajar 
hacia una armonización fiscal 
y para acabar, en palabras de 
los independentistas, con «el 
paraíso fiscal» de Madrid.  

El sentido del pacto molestó 
sobremanera a la Comunidad. 
Ya lo señaló la presidenta Isa-
bel Díaz Ayuso y, ahora, el 
consejero de Hacienda, Javier 
Fernández-Lasquetty, valora 
con 20minutos la decisión. 
¿Es Madrid un paraíso fiscal 
como sostiene ERC? No, des-
de luego que no. Madrid es un 
sitio donde se pagan muchos 
impuestos, como en toda Es-
paña. Los madrileños lo saben 
perfectamente: cuando miran 
su nómina o cada vez que 
compran algo.  
¿Por qué se utiliza entonces 
ese argumento? Porque en 
Madrid llevamos 16 años se-
guidos bajando todos los im-
puestos y sin subir ninguno de 
los que dependen de la Comu-
nidad. Eso ha hecho que, para 
los madrileños, la carga fiscal 
sea menor. Esto es bueno para 
los ciudadanos y para todos: la 
recaudación ha crecido y tene-
mos unos servicios públicos 
muy bien financiados.  
¿Qué escenario dibuja el prea-
cuerdo? Abre un horizonte 
que es muy preocupante para 
los madrileños. Lo que está di-
ciendo el Gobierno de Pedro 
Sánchez es que quiere modi-
ficar la legislación para prohi-
bir que Madrid tenga unos im-
puestos como los que tiene 
ahora y para obligar a que se-
an mucho más altos. Yo no 

creo que esto sea una cosa que 
ERC le haya arrancado al 
PSOE. Yo creo que esto lo que-
ría hacer el PSOE. 
¿A qué impuestos afecta lo 
acordado? Al impuesto de Pa-
trimonio, que afecta a poca 
gente. Pero, sobre todo, al de 
Sucesiones y Donaciones. Y 
este sí que es para todo el 
mundo: recae sobre los traba-
jadores, sobre la clase media… 
sobre toda la sociedad. 
Esto choca con uno de los ar-
gumentos que se han esgrimi-
do: que la reforma solo afec-
taría a grandes patrimonios. 
Quienes defienden esta cosa 
llamada armonización, que 
significa subirle los impuestos 
a los madrileños, de lo que lle-
van hablando dos años es del 
impuesto de Sucesiones y de 
otros como Transmisiones Pa-
trimoniales o IRPF. Es decir, 
de los impuestos que afectan 
a todo el mundo.  
Por hablar de números... ¿có-
mo se materializarían esos hi-
potéticos cambios legales? Un 
madrileño que hereda 160.000 
euros, un piso en un barrio 
normal de Madrid, paga por 
esa herencia 22 euros de im-
puesto. Si Pedro Sánchez nos 
quita esas bonificaciones, pa-
gará 2.200 euros, 100 veces 
más. Además, para las rentas 
más bajas tenemos el tipo más 
bajo de toda España: pagan un 
9% en la parte autonómica del 
IRPF y en Cataluña, un 12%. 
Hay cierta confusión sobre có-
mo se va a ejecutar el prea-
cuerdo. ¿Tiene alguna idea de 
por dónde irá? No sé cómo lo 
pretenden hacer. Deben tener 
cuidado. Esto es un asunto que 
va frontalmente contra la au-
tonomía de la Comunidad de 
Madrid, contra la capacidad 
de decisión en cuanto a los im-
puestos que tenemos cedidos.  
Se ha llegado a hablar de cam-
bios en 2021, ¿es posible? No 
lo parece. Si se les ocurriera ha-
cerlo por decreto ley, a todas 
las causas de inconstituciona-
lidad añadirían la de hacerlo 

G  
20MINUTOS CON...

por esta vía. El Tribunal Cons-
titucional tiene ya una opi-
nión muy asentada sobre que 
un decreto ley nunca puede 
modificar sustancialmente 
la posición del contribuyente. 
¿Puede Madrid evitar la mo-
dificación o solo reaccionar 
ante hechos consumados? 
Madrid está haciendo que se 

hable de esto, que los madri-
leños sean conscientes y se 
enteren. Si el PSOE se empe-
ña en desoír a los ciudada-
nos y se empeña en seguir 
adelante, por supuesto que se 
encontrará con Madrid en los 
tribunales. Evidentemente, lo 
recurriremos en todos los que 
corresponda, incluido el Tri-
bunal Constitucional. 
¿Ha recibido llamadas de con-
sejeros de otras comunidades 
por este tema? He recibido 
llamadas y mensajes de con-
sejeros que no es que nos den 
su apoyo, es que nos dicen: 
‘Estoy preocupado porque es-
to también nos afecta a no-
sotros’. Incluso afecta a comu-
nidades socialistas.  
¿Estaría dispuesto a negociar 
una armonización fiscal? Lle-
vamos años diciendo que se 
debe modificar el sistema de 
financiación autonómica. El 
actual lo hizo Zapatero y Ma-
drid está penalizada. Nosotros 
creemos que tiene que ser más 
claro, más fácil y con menos 

trampas. Para eso sí estamos 
dispuestos a sentarnos. Aho-
ra, sentarnos para que unas 
cuantas comunidades, o unos 
cuantos dirigentes de otros 
partidos, se pongan de acuer-
do sobre la política que tienen 
que hacer el PP y Cs en Ma-
drid... para eso no. 
Dentro de este debate, ¿en 
qué posición quedan los con-
ciertos de País Vasco y Na-
varra? De ellos ERC no ha ha-
blado nada. Ambas tienen un 

régimen distinto y privilegia-
do. Eso afecta, sobre todo, al 
impuesto de Sociedades. Am-
bas deciden cuánto impues-
to pagan las empresas, cuánto 
se quedan y, de hecho, lo tie-
nen bonificado. Y eso sí que in-
duce a empresas a, en vez de 
estar en una provincia, estar 
en otra.  

Yo no digo nada sobre eso, 
está recogido en la Constitu-
ción. Lo que digo es que no 
se puede clamar contra su-
puestos privilegios legales de 
Madrid, que no existen, y no 
decir ni una palabra de los pri-
vilegios que sí que existen. 
Sánchez dijo que había presi-
dentes del PP que pedían la 
armonización fiscal. ¿Es así? 
Que no busquen socialistas en 
el PP, los socialistas están el 
PSOE. Ningún presidente del 
PP, ningún consejero de Ha-
cienda del PP, está en esa idea. 
De hecho, todas las comuni-
dades del PP tienen bonifi-
cados o reducidos sus im-
puestos. ●

EL ARGUMENTO 

Más con menos 

Fernández-Lasquetty 
asegura que impuestos al-
tos no es sinónimo de más 
ingresos. «En 2019, Madrid 
bajó el impuesto de Suce-
siones entre tíos y sobri-
nos. Uno puede pensar 
que bajaría la recauda-
ción... pues no, subió, y 
bastante», apunta. De las 
67.879 autoliquidaciones 
de 2017 se pasó a 80.294 
en 2019, según Hacienda.

«No se puede hablar  
de supuestos privilegios  
de Madrid y no decir nada  
de País Vasco y Navarra» 

«Si el PSOE sigue adelante 
lo recurriremos en todos 
los tribunales, incluido  
el  Constitucional» 

«He recibido llamadas  
de consejeros de otras  
CC AA que me dicen  
que están preocupados»
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Javier Fernández- Lasquetty 
«La subida que pide ERC 
recae sobre la clase media»

El consejero de Hacienda 
de Madrid valora el prea-
cuerdo entre el Gobierno 
central y ERC que busca 
modificar la fiscalidad 
de la Comunidad

Además del frente abierto con 
el Gobierno central por ERC, 
el consejero de Hacienda y 
Función Pública de la Comu-
nidad de Madrid trabaja en 
la confección de los presu-
puestos regionales para el pró-
ximo ejercicio. 
¿Cómo van las próximas cuen-
tas autonómicas? Estamos 
avanzando en el borrador so-
bre el que queremos abrir una 
negociación con Vox. Este año 
las cifras básicas para hacer un 

presupuesto las hemos cono-
cido tres meses más tarde de lo 
habitual. Algo tan importante 
como la subida de los emplea-
dos públicos lo hemos sabido 
hace tres semanas. Eso ha te-
nido como consecuencia que 
se retrase en Madrid, y en otras 
muchas comunidades, la pre-
sentación de los presupuestos.  
¿Conoceremos el proyecto 
antes de las Navidades? Im-
posible no es, pero en este mo-
mento no estoy en condicio-

nes de decir fechas concretas 
ni de poner límites.  

Lo haremos lo antes que po-
damos. Yo desde luego voy a 
trabajar por lograr un acuerdo 
que sea bueno para los madri-
leños y también para el cum-
plimiento de los puntos de in-
vestidura en los que nos pusi-
mos de acuerdo con Cs. 
¿Habrá una gran inversión en 
gasto social por la pandemia? 
Evidentemente. En este mo-
mento ya representa más del 

80% del gasto de la Comuni-
dad. Hay una buena parte de 
las necesidades creadas por la 
Covid-19 que van a continuar 
unos meses. Con la pandemia 
ocurre que es muy difícil sa-
ber con exactitud qué nece-
sidades vamos a tener. 
Este año ya va a suponer un 
importante esfuerzo presu-
puestario... El gasto sanitario 
va a crecer 1.500 millones: 
acabaremos el año gastando 
más de 10.000 millones en Sa-
nidad. La Administración y el 
Gobierno regional yo creo que 
han podido, y van a seguir pu-
diendo, atender con suficien-
cia todas las necesidades de-
rivadas de la pandemia. ●

«Estamos avanzando en el borrador de 
presupuestos para negociar con Vox»
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★ Champions League ▲ Europa League ▼ Desciende a segunda  

●7 Todas las estadísticas deportivas en 20minutos.es

 CASA FUERA TOTAL 
 EQUIPO PT PJ PG PE PP PJ PG PE PP PJ PG PE PP GF GC Mikel Oyarzábal (Real S.) 7 

Luis Suárez (Atlético) 5 
Paco Alcácer (Villarreal) 5 
Iago Aspas (Celta) 5 
Leo Messi (Barcelona) 5

1 Elche - Cádiz X 
2 Valencia - Atlético 2 
3 Huesca - Sevilla 2 
4 Real Madrid - Alavés 2 
5 Barcelona - Osasuna 1 
6 Getafe - Athletic X 
7 Celta - Granada 1 
8 R. Sociedad - Villarreal X 
9 Sabadell - Fuenlabrada 2 
10 Rayo - Cartagena X 
11 Espanyol - Zaragoza 1 
12 Mallorca - Logroñés 1 
13 Ponferradina - Leganés 1 
14 Las Palmas - Sporting 1 
15 Betis - Eibar   Hoy

 Sabadell 1 - 2 Fuenlabrada 
 Oviedo  -  Almería 
 R. Vallecano 0 - 0 Cartagena 
 Ponferradina 3 - 2 Leganés 
 Mirandés 1 - 1 Castellón 
 Mallorca 4 - 0 U. D. Logroñés 
 Málaga 2 - 2 Lugo 
 Las Palmas 3 - 2 Sporting 
 Espanyol 2 - 0 Zaragoza 
 Alcorcón 1 - 0 Girona 
 Albacete 0 - 2 Tenerife

PRIMERA DIVISIÓN J-11

PRÓXIMA JORNADA

QUINIELA 

SEGUNDA J-15

★ 
★ 
★ 
★ 
▲ 
▲ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
▼ 
▼ 
▼

 Elche 1 - 1 Cádiz 
 Valladolid 1 - 1 Levante 
 Valencia 0 - 1 At. Madrid 
 R. Sociedad 1 - 1 Villarreal 
 R. Madrid 1 - 2 Alavés 
 Huesca 0 - 1 Sevilla 
 Getafe 1 - 1 Athletic 
 Celta 3 - 1 Granada 
 Betis  -  Eibar 
 Barcelona 4 - 0 Osasuna

 Villarreal - Elche 
 Sevilla - R. Madrid 
 Osasuna - Betis 
 Levante - Getafe 
 Granada - Huesca 
 Cádiz - Barcelona 
 Eibar - Valencia 
 At. Madrid - Valladolid 
 Athletic - Celta 
 Alavés - R. Sociedad

 1 R. Sociedad 24 6 3 2 1 5 4 1 0 11 7 3 1 22 5 
 2 At. Madrid 23 5 4 1 0 4 3 1 0 9 7 2 0 19 2 
 3 Villarreal 20 6 4 2 0 5 1 3 1 11 5 5 1 15 11 
 4 R. Madrid 17 4 2 0 2 6 3 2 1 10 5 2 3 16 12 
 5 Sevilla 16 4 3 0 1 5 2 1 2 9 5 1 3 12 8 
 6 Cádiz 15 5 0 2 3 6 4 1 1 11 4 3 4 9 12 
 7 Barcelona 14 5 3 1 1 4 1 1 2 9 4 2 3 19 9 
 8 Granada 14 5 3 1 1 5 1 1 3 10 4 2 4 11 17 
 9 Athletic 13 4 3 0 1 6 1 1 4 10 4 1 5 12 10 
 10 Elche 13 5 1 3 1 4 2 1 1 9 3 4 2 9 10 
 11 Getafe 13 6 3 1 2 4 0 3 1 10 3 4 3 9 10 
 12 Alavés 13 6 1 3 2 5 2 1 2 11 3 4 4 11 13 
 13 Valencia 12 6 2 2 2 5 1 1 3 11 3 3 5 17 17 
 14 Betis 12 4 2 0 2 6 2 0 4 10 4 0 6 12 21 
 15 Osasuna 11 5 2 1 2 5 1 1 3 10 3 2 5 8 13 
 16 Eibar 10 6 0 3 3 4 2 1 1 10 2 4 4 6 9 
 17 Valladolid 10 6 1 3 2 5 1 1 3 11 2 4 5 11 16 
 18 Celta 10 5 2 0 3 6 0 4 2 11 2 4 5 11 20 
 19 Levante 8 4 0 3 1 6 1 2 3 10 1 5 4 10 15 
 20 Huesca 7 5 0 3 2 6 0 4 2 11 0 7 4 8 17

PICHICHI 

CLASIFICACIÓN
Mallorca  32.  Espanyol  30.  Lega-
nés  28.  Sporting  27.  Almería  26.  R. 
Vallecano  24.  Mirandés  23.  Fuen-
labrada  23.  U. D. Logroñés  23.  
Ponferradina  23.  Málaga  22.  Lugo  
21.  Las Palmas  20.  Oviedo  18.  Gi-
rona  18.  Cartagena  16.  Tenerife  16.  
Alcorcón  13.  Castellón  12.  Zarago-
za  10.  Sabadell  10.  Albacete  10.  

R. RIOJA 
rrioja@20minutos.es / @raulriojazubi 

Eden Hazard y Marco Asensio 
estaban llamados a ser los dos 
‘fichajes’ del Real Madrid pa-
ra esta temporada 2020/21. La 
ausencia total de incorpora-
ciones por la crisis económica 
provocada por la Covid hizo 
que la gran esperanza madri-
dista radicara en dos jugado-
res que no pudieron brillar la 
temporada pasada por las le-
siones: constantes en el caso 
del futbolista belga, gravísima 
en el del balear.  

Ambos reaparecieron tras el 
parón por la pandemia, pero 

lejos de su mejor forma. Parti-
cipó bastante Hazard, que al-
ternó buenos partidos con 
otros en los que se le notó aún 
sin ritmo, con mención espe-
cial para su gris actuación en 
Mánchester ante el City. Con 
Asensio se fue más pruden-
te, y pese a que regresó a lo 
grande con un gol cuando 
apenas llevaba dos minutos 
en el campo ante el Valencia, 
después no tuvo continuidad 
tras salir de una rotura del li-
gamento cruzado anterior de 
su rodilla izquierda. 

Hazard-Benzema-Asensio 
era el tridente de gala que te-

nía pensado Zidane. El de las 
grandes noches. En el caso del 
diablo rojo, la confianza del 
galo estaba fuera de toda du-
da, en el del mallorquin, que-
dó claro que era el elegido pa-
ra ocupar la zona derecha del 
ataque cuando llegó el parti-
do del Camp Nou: Asensio es-
tuvo en el once ante el Barça.  

Marco Asensio comenzó la 
temporada con una pequeña 
lesión, un edema en la rodi-
lla que no fue nada excesiva-
mente importante pero que le 
tuvo de baja las dos primeras 
jornadas de la Liga. Volvió al 
equipo progresivamene (su-

El belga Hazard y el mallorquín Asensio, llamados a triunfar este curso, no terminan de rendir como se espera de ellos. ARCHIVO

LAS CONSTANTES LESIONES no están dejando que el belga sea el líder que la afición espera  
NI UN GOL NI UNA ASISTENCIA lleva en 657 minutos el balear, que no encuentra su fútbol

Hazard y Asensio: dos 
‘fichajes’ que no arrancan

plente ante el Valladolid, titu-
lar ante el Levante, 45 minu-
tos ante el Cádiz) hasta que en 
el Camp Nou, donde cuajó un 
buen partido, empezó de ini-
cio. Zidane le dio entonces los 
minutos que el balear nece-
sitaba para ir cogiendo ritmo, 
siendo titular en seis partidos 
seguidos entre Liga y Cham-
pions. Sin embargo, su ren-
dimiento nunca acompañó, lo 
que hizo que poco a poco per-
diera peso en el equipo con 
suplencias ante el Villarreal y 
el Inter en Milán. Su balance 
es demoledor: ha disputado 
657 minutos esta temporada y 
ni ha marcado un solo gol ni 
ha dado una sola asistencia.  

Distinto es el caso de Eden 
Hazard, cuyo rendimiento en 
el campo es bueno pero al que 
las lesiones no le dan ni un 
respiro. El belga es ahora mis-
mo la gran esperanza de este 
Real Madrid, el jugador dife-
rencial y de talento que tan-
to necesita. Pero en cuanto 
juega varios partidos segui-
dos, sale una nueva dolencia. 
La última, ante el Alavés, 
cuando tuvo que dejar el cho-
que antes de la media hora por 
un problema en la parte inte-
rior de su muslo derecho y que 
todavía no se sabe cuánto 
tiempo le tendrá de baja.    

Lo cierto es que, entre lesio-
nes y que también cogió el Co-
vid, el belga ha estado más 
tiempo de baja que disponi-
ble. Un traumatismo le hizo 
perderse los tres primeros par-
tidos de la temporada, una le-
sión muscular otros seis y el 
coronavirus uno más; a ello 
habrá que sumar los que se 
pierda con su reciente lesión.  

Lo cierto es que con él, el Re-
al Madrid saca mejores resul-
tados. Abrió el marcador en la 
victoria ante el Huesca y con 
él en el once el conjunto blan-
co ganó el doble enfrenta-
miento ante el Inter. Un em-
pate ante el Villarreal es el otro 
partido en el que el belga ha 
jugado más de 45 minutos. Te-
ner a Hazard sano es una de 
las claves para el Madrid en es-
ta temporada. ●

LA CLAVE 

Benzema entra en 
la convocatoria 

El regreso de Karim Ben-
zema, la entrada de los 
canteranos Víctor Chust 
y Sergio Arribas y la au-
sencia anunciada del bel-
ga Eden Hazard, son las 
principales novedades en 
la lista de 21 convocados 
por Zidane para el partido 
contra el Shakhtar Do-
netsk de mañana.

20’’ 
La Real sigue líder 
La Real Sociedad mantuvo el 
liderato de la Liga gracias al 
empate (1-1) que obtuvo ayer 
ante el Villarreal en el duelo 
entre las dos ‘alternativas’ a los 
grandes. Gerard adelantó a los 
castellonenses y Oyarzábal 
empató, ambos de penalti. 

Ángel frena al Athletic 
El Athletic, con los jóvenes ‘ca-
chorros’ que aplastaron la pa-
sada jornada al Betis, empató 
(1-1) en su visita al Getafe, que 
derribó el muro construido en 
la segunda parte por el equipo 
vasco con un tanto de Ángel. 

Remontada del Celta 
Con una monumental exhibi-
ción futbolística de Iago Aspas, 
el Celta remontó ayer en Balaí-
dos ante el Granada (3-1) en un 
partido que dominó con clari-
dad, pero que no sentenció has-
ta diez minutos antes del final.

El FC Barcelona rindió ayer en 
el Camp Nou el mejor home-
naje posible a Diego Armando 
Maradona al golear a Osasuna 
(4-0) en la undécima jornada 
de Liga, para confirmar que ya 
carbura y que quiere retomar 
el pulso por la Liga. 

El danés Martin Braithwaite, 
con un tanto a la media hora en 
su semana de ensueño tras fir-
mar un doblete en Champions, 
desbloqueó la resistencia na-
varra y Antoine Griezmann, 
despojado de la presión del ‘9’, 
se unió a la fiesta antes del des-
canso con una magnífica volea 
desde fuera del área. Philippe 
Coutinho incrementó la cuen-
ta a la vuelta de vestuarios y 
Leo Messi, ya en el minuto 72, 
cerró la goleada. ● R. D. 

Cómoda 
goleada del 
Barça ante 
Osasuna (4-0)

Oyarzábal aumentó la distancia en el Pichichi. EFE
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Messi tras el gol a Osasuna 
con la camiseta de Newells de 
la campaña 93-94 y Maradona 
con dicha camiseta. EFE / ARCHIVO

g 
HISTORIAS CON FOTO 
La dedicatoria 
perfecta de 
Leo Messi a 
Maradona  
El homenaje de Messi a Ma-
radona fue perfecto, como sa-
cado del guion de una pelícu-
la. Leo tenía preparada una ca-
miseta de Newell’s Old Boys, el 
equipo en cuya cantera jugó y 
en el que lo hizo Maradona a 
sus 33 años. El único gol que 
hizo el Pelusa con el conjunto 
argentino fue precisamente un 
día que un joven Messi de 6 
años estaba en el campo y ayer, 
ante Osasuna, calcó el tanto, 
como ya hiciera con otros go-
les míticos de El Diego. La Pul-
ga se zafó de dos rivales y mar-
có de potente zurdazo a la es-
cuadra rival, una jugada de 
increíble parecido al de Ma-
radona hace 27 años. Tras el 
tanto, Leo se levantó la cami-
seta, repitió la celebración de 
su ídolo y se lo dedicó. ● R. D.  

20’’ 
Desafiando a la Covid 
Nueve mil corredores, aproxi-
madamente la cuarta parte 
que otros años, desafiaron 
ayer al coronavirus para reco-
rrer los 42.195 metros del ma-
ratón de Shanghái. Los corre-
dores, obligados a pasar un 
test, salieron en tres oleadas 
de 3.000 deportistas. 

Pedersen, en racha 
La danesa Emily Pedersen, 
número 1 del circuito femeni-
no europeo, se proclamó ven-
cedora del Andalucía Costa 
del Sol/Abierto de España Fe-

menino de golf, último torneo 
del circuito 2020 y que con-
cluyó ayer en el Real Club de 
Golf Guadalmina, y se convir-
tió así en la segunda jugado-
ra en lograr tres campeonatos 
seguidos en un año. 

Las Guerreras también 
saben sufrir para ganar 
Las Guerreras cerraron su pre-
paración para el Campeonato 
de Europa de Dinamarca con 
una nueva victoria ante Eslo-
vaquia (24-22), en un partido 
en el que España demostró 
que, además de juego, tiene ofi-
cio si la situación lo requiere. 
Enfrente tuvo a un rival que, al 
contrario que el viernes, esta 
vez sí plantó cara hasta el final.

Paquito y Juan Martín, campeones de España 
Juan Martín Díaz y Paquito Navarro se proclamaron campeo-
nes de España de pádel tras salvar dos bolas de partido y acabar 
remontando ante Alejandro Galán y Juan Cruz Belluati (2-6, 7-6  y 
6-4). Ale Salazar y Ari Sánchez ganaron la final femenina. FOTO: EFE

El juvenil del Real Mallorca 
Luka Romero, de 16 años cum-
plidos hace solo once días, in-
ternacional con la selección ar-
gentina Sub-15 y nacido en Mé-
xico, hizo historia la temporada 
pasada en el fútbol español al 
debutar ante el Real Madrid 
con 15 años y 229 días. 

En aquella ocasión batió un 
registro histórico y ayer vol-
vió a marcar un hito al cerrar 

la cuenta goleadora del Ma-
llorca con un tanto de gran 
factura, pocos minutos des-
pués de haber ingresado en el 
terreno de juego.  

«He metido el gol y me he 
puesto a llorar, me he acor-
dado de mi padre, de mi ma-
dre, de la gente que me apoya, 
no me lo creía, pensaba que 
era un sueño», dijo tras el par-
tido ante el Logroñés (4-0). 
Además, aseguró que la de-
dicatoria tenía dos direccio-
nes: «El tanto es para Marado-
na y para mi abuela». 

El gol de Romero se sumó a 
los de Salva Sevilla, Amath 
Ndiayé y  Abdón Prats para 
que el Mallorca siga al frente 
de Segunda. ● R. D. 

Luka Romero 
marca con el 
Mallorca tras 
cumplir este 
mes 16 años

#DiegoArmandoMaradona

REGISTROS E 
INVESTIGACIÓN 
AL MÉDICO DE 
MARADONA

R. D.  
deportes@20minutos.es / @20mDeportes 

La muerte de Diego Armando 
Maradona sigue envuelta en 
una gran polémica. En un fin 
de semana repleto de home-
najes en los terrenos de jue-
go a uno de los mejores futbo-
listas de todos los tiempos, la 
justicia ordenó ayer el registro 
de la casa y la consulta del mé-
dico personal del argentino, 
Leopoldo Luque, que aunque 
de momento no ha sido impu-
tado en el marco de la investi-
gación del fallecimiento del 
Pelusa el pasado miércoles, 
sí podría llegar a ser acusado 
de «homicidio culposo».  

 Los registros se realizaron 
para recabar material de prue-
ba de interés para la causa, co-

mo el historial médico de Ma-
radona. A Leopoldo Luque se 
le llegaron incluso a leer sus 
derechos y, si bien de momen-
to no está formalmente impu-
tado en la causa, ello podría 
suceder según avance la in-
vestigación.  

Maradona había recibido el 
alta médica de la clínica Oli-
vos en la que fue operado el 
11 de noviembre y desde en-
tonces y hasta su muerte resi-
dió en una casa en una urba-
nización privada. Represen-
tantes legales de la familia del 
exfutbolista y del propio Ma-
radona indicaron que en la 
causa abierta por «averigua-
ción de causales de muerte» se 
investiga qué tipo de atención 
médica recibió el exfutbolista 
desde la operación hasta su 
deceso, pero en particular des-
de que recibió el alta médica.  

Los abogados de la familia 
también quieren que se inves-
tigue qué sucedió el 19 de no-
viembre cuando, según dos 

La justicia ordenó el registro de la casa y 
la consulta de Leopoldo Luque. «No hubo 
error médico», afirmó el doctor de Diego

testimonios con los que cuen-
tan los letrados, Luque visitó 
a Maradona en su casa y am-
bos discutieron.  Desde enton-
ces, según dichos testimonios, 
el médico no habría retorna-
do más al lugar para brindar-
le atención médica de forma 
personal, lo que podría con-
figurar eventualmente un 
«abandono de persona», se-
gún los mismos letrados. 

«No hubo error médico. No 
veo buenos y malos, ni cul-
pables. Se hizo todo lo que se 
pudo y más. No tengo nada 
que reprocharme. Yo amaba a 
Diego», se defendió por su 

parte Leopoldo Luque, que 
dio además su versión de lo 
que ocurrió en la discusión 
con Maradona. «El jueves me 
echó de su casa, me insultó ‘la 
concha de tu hermana’, me di-
jo. Cuando Diego se ponía 
mal, echaba a todo el mun-
do. No quería ni recibir a las 
hijas. Me echó, me levanté pe-
ro no me fui», relató Luque. 

Algunas de las hipótesis que 
se barajan son que el paro car-
diaco se produjo por una ma-
la administración de la me-
dicación, por un efecto secun-
dario o porque la decisión de 
no tomar las dosis de sus me-

dicamentos no fuera la más 
adecuada.  

Según la declaración de la 
enfermera, en torno a las 21.30 
horas Maradona se negó a que 
le fueran tomadas las constan-
tes vitales de control habitual 
antes de cenar. Sobre las 22h, 
se fue a su habitación y 45 mi-
nutos después, a la enfermera 
se le indica que no le dé la me-
dicación, ya que dos docto-
res se dirigían a la residencia 
de Maradona para un exa-
men. Cuando llegaron, algo 
antes de la medianoche, era 
ya demasiado tarde, Marado-
na había fallecido ya. ● 

LA CLAVE 

El Nápoles  
más argentino 
El Nápoles jugó ayer con-
tra la Roma con una cami-
seta especial con rayas 
blancas y celestes para 
honrar a la Argentina de 
Maradona, símbolo eterno 
del club napolitano. Los 
dos equipos se reunieron 
en el centro del campo y 
respetaron un sentido mi-
nuto de silencio.

●7 
20M.ES/DEPORTES 
Toda la información sobre Maradona, 
en nuestra web. La última hora, los 
homenajes, las investigaciones...
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Combate nulo, ¿y nueva exhibición?  
Las leyendas del boxeo Mike Tyson y Roy Jones Jr., que la pasa-
da madrugada regresaron al cuadrilátero con una pelea de exhi-
bición que acabó en combate nulo, dejaron la puerta abierta para 
que pueda darse una segunda como «revancha». «Si Dios quiere, 
me superaré en la próxima exhibición», declaró Tyson. FOTO: EFE

20’’ 
Triste despedida a 
Juan de Dios Román 
«Ha sido el más grande». Así 
de contundente se mostró el 
exseleccionador Valero Rive-
ra al recordar a Juan de Dios 
Román, que falleció el sába-
do a consecuencia de un de-
rrame cerebral, en el emotivo 
vídeo con el que la Federa-
ción Española de Balonmano 
quiso dar ayer su último adiós 
al que fue expresidente fede-
rativo y seleccionador. 

Cambio de líder 
Desde el minuto 1 y hasta el fi-
nal, el Palma Futsal dominó 
ayer el marcador frente al Le-
vante, al que doblegó por 2-3 y 
al que apartó del liderato de la 
Liga de Fútbol Sala para asu-
mirlo él mismo, con el matiz 
de que suma dos puntos y un 
encuentro más que el conjun-
to valenciano, segundo. 

Nueva campeona de 
Europa en rítmica 
La israelí Linoy Ashram no 
desaprovechó la ausencia de 
las gimnastas rusas, las gran-
des dominadoras del panora-
ma mundial, y se proclamó 
nueva campeona de Europa 
de gimnasia rítmica al impo-
nerse a la bielorrusa Alina 
Harnasko en los campeona-
tos continentales de Kiev.

La selección española de ba-
loncesto se enfrenta hoy 
(19.30 horas) a la de Ruma-
nia con la opción de sellar de 
manera matemática su cla-
sificación para el Eurobasket 
2022, a pesar de la derrota del 
sábado ante Israel y para no 
dar más emoción al Grupo A 
de nuevo en La Fonteta. 

Los de Scariolo encajaron 
una derrota inesperada, sobre 
todo después de ir ganando 
por 16 puntos. Sin embargo, el 
billete a la cita continental aún 
está al alcance de la mano es-
pañola en esta ‘ventana’ FIBA.  

Con una victoria y dos derro-
tas, en tercera posición, Espa-
ña se mide a una Rumanía que 
ha encajado tres derrotas y una 
más le hundiría en la cuarta y 
última posición que ocupa en 
el Grupo A, la única que no da 
la clasificación. ● R. D. 

España, a sellar 
hoy el pase al 
Eurobasket 
ante Rumanía

LA CIFRA 

3 
primeras plazas del Grupo A 
dan el pase a la cita continental. 
España actualmente es tercera

JACOBO ALCUTÉN 
jalcuten@20minutos.es / @jalcuten 

La Fórmula 1 contuvo ayer la 
respiración durante más de 20 
segundos: los que tardó el pi-
loto Romain Grosjean en esca-
par de la bola de fuego en la que 

EN FOTOS 

El accidente más espectacular de los últimos tiempos

Grosjean aparece entre las llamas 
Romain Grosjean consiguió salir por su propio pie del monoplaza después del accidente y escapó 
de la gran bola de fuego en la que se había convertido. El traje ignífugo fue fundamental para que 
solo sufra quemaduras menores. Los comisarios le ayudaron a saltar la valla.

1

El coche partido en dos 
El Haas de Grosjean terminó partido en dos 
después del accidente. La zona del habitáculo 
del piloto llegó a atravesar la valla metálica del 
circuito, deformada por el impacto.

2 3

Quemaduras en las manos 
El equipo Haas publicó anoche un vídeo de 
Grosjean en el hospital, con un aparatoso ven-
daje en sus manos, donde sufrió quemaduras. El 
piloto afirma sonriente que se encuentra bien.
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se convirtió su monoplaza tras 
estrellarse en la salida del GP de 
Bahréin. Fue un accidente terri-
ble, de los más impactantes que 
se recuerdan en la Fórmula 1 
porque de repente el coche de-
sapareció engullido por un vio-
lento incendio y la silueta del 
francés tardó unos intermina-
bles segundos en aparecer entre 
las llamas. Algo aturdido pero 
por su propio pie, Grosjean con-
siguió ponerse a salvo y rápi-
damente fue rociado con un ex-
tintor por un comisario y aten-
dido por el equipo médico. 

En los gestos del piloto se 
apreciaba claramente que le ar-
dían las manos y, apoyándose 
en los hombros de los doctores, 
fue conducido hasta una ambu-
lancia para ser evacuado a un 
hospital. Afortunadamente, so-
lo sufre quemaduras menores 
en las manos y en la espalda así 
como contusiones en las costi-
llas, según informó su equipo 
Haas. Viendo cómo quedó el 
monoplaza una vez extingui-
do el incendio fue un milagro: el 
coche acabó partido en dos y 
el cockpit atravesó la valla metá-
lica de las protecciones del cir-
cuito. Le salvó la vida el Halo, 
ese arco de titanio que desde 
2018 protege las cabinas de los 
pilotos de F1. 

El aparatoso accidente de 
Grosjean provocó una bandera 
roja que mantuvo la carrera sus-
pendida durante tres cuartos de 
hora. Cuando se reanudó, lo hi-
zo de nuevo con susto, esta vez 
con Lance Stroll como protago-
nista. El canadiense se tocó con 
Daniil Kvyat en una curva y su 
coche dio media vuelta de cam-
pana para terminar deslizándo-
se del revés por el asfalto. Arras-
trándose por el suelo, Stroll con-
siguió salir ileso del accidente, 
que provocó la entrada del co-
che de seguridad. 

Solo a la tercera fue la ven-
cida y, esta vez sí, la carrera se 
puso en marcha, con Lewis Ha-
milton al frente, que no permi-
tió que ningún incidente le arre-
batara la pole. El inglés voló co-
mo siempre hasta la meta y 
amplió a 95 su récord de victo-
rias en la Fórmula 1. Max Vers-
tappen y Alex Albon le acompa-
ñaron en el podio, este último 
gracias a una rotura de motor de 
Checo Pérez en las últimas vuel-
tas, que impidió al mexicano 
descorchar el champán.  

Carlos Sainz también supo so-
brevivir con éxito a los múltiples 
incidentes en pista y logró un 
meritorio quinto puesto des-
pués de haber arrancando des-
de el decimoquinto en parrilla. 
A pesar de una lenta parada en 
boxes, el madrileño protagoni-
zó brillantes adelantamientos a 
pilotos como Ricciardo, Ocon, 
Gasly  o Leclerc, su futuro com-
pañero en Ferrari. «Con un me-
jor pit-stop igual hubiese sido 
cuarto, pero estoy contento», 
aseguró Carlos, que terminó por 
detrás de su compañero de 
McLaren, Lando Norris. ●

INCENDIO El francés sobrevivió a un terrible 
accidente con su coche envuelto en fuego 
IMPARABLE Lewis sumó su victoria 95 en la 
F1 y Sainz remontó del puesto 15 al quinto

CLASIFICACIONES 

Gran Premio de Bahréin 
1. Lewis Hamilton (R. U./Mercedes) 1h 34:01.829 
2. Max Verstappen (Hol/Red Bull) a 1.254 
3. Alexander Albon (Tai/Red Bull) a 8.005 
4. Lando Norris (R. U./McLaren) a 11.337 
5. Carlos Sainz (Esp/McLaren) a 11.787 

ASÍ VA EL MUNDIAL 
1. Lewis Hamilton (R. U./Mercedes) 332 
2. Valtteri Bottas (Fin/Mercedes) 201 
3. Max Verstappen (Hol/Red Bull) 189 
4. Daniel Ricciardo (Aus/Renault) 102 
8. Carlos Sainz (Esp/McLaren) 85

#Fórmula 1

Grosjean renace 
de entre las llamas 
y Hamilton vence
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PHILIPP ENGEL  
@CINEMANIA_ES 

Cuando Judas Iscariote traicio-
nó a Jesús de Nazaret por 30 
monedas de plata no podía sa-
ber que acabaría inspirando 
una serie perpetrada por Álex 
de la Iglesia para HBO [ya dispo-
nible]. Cabe preguntarse si le 

hubiera gustado. En los títulos 
de crédito, con música bíblica 
de Roque Baños, Judas aparece 
acompañando a Jesús en su cal-
vario, antes de colgarse de un ár-
bol. «Es una crucifixión un po-
co extraña –señala el director–, 
porque por primera vez Cristo 
aparece riéndose en la cruz».   

Lo que a Cristo le hace gracia 
no es un chiste: en 2006 se pre-
sentó en sociedad el Evangelio 
de Judas, un texto que llevaba la 
friolera de 1.700 años desapare-
cido. En aquellas 13 planchas de 
papiro deteriorado se afirma 
que fue el propio Jesús quien or-
denó a Judas que le traicionara, 
para sacrificar así su cuerpo y li-
berarse como ser divino. Se su-
pone que este evangelio no ofi-
cial es obra de los cainitas, que 
adoraban a Caín. Pero la revela-
ción es contundente: Judas se-
ría el mejor de los apóstoles.   

Sobre esta polémica base teo-
lógica reposa la serie coescrita 
por De la Iglesia y Jorge Gue-
rricaechevarría: «Es una serie 
muy de género, pero todo está 
documentado. Partimos de la 
base de que, si Dios es todopo-

deroso, permite todo lo que ocu-
rre. Entonces, ¿cuál es el papel 
de Judas?». En efecto, el mal po-
dría formar parte del plan divi-
no, con todo lo que eso impli-
ca. Solo daremos una pista al 
respecto: un inquietante Mano-
lo Solo sabe mucho del tema.   

De la Iglesia se considera cató-
lico, pero a su manera: «Hace 

cientos de años que no me con-
fieso, pero el catolicismo es la 
única religión que ama al pe-
cador, y eso me gusta mucho». 
Miguel Ángel Silvestre, que da 
vida al alcalde de Pedraza (Se-
govia), donde se desarrolla bue-
na parte de una trama que no 
tarda en internacionalizarse, 
tampoco se ve a sí mismo como 
una persona particularmente 
espiritual, aunque las circuns-
tancias en las que se vio invo-
lucrado en la serie sí lo fueron: 
«Mi padre acababa de morir y 
una persona con una sensibili-
dad muy especial me dijo que, 
en menos de una hora, recibiría 
una muy buena noticia. Y así 
fue, recibí un mensaje de mi 
representante que me dijo que 
me habían ofrecido este papel».   

Megan Montaner, la escultu-
ral veterinaria de Pedraza, se ríe 
con nosotros al dudar de si el 
pueblo segoviano esconde más 
o menos secretos que la popular 
teleserie en la que participó: 
«Hombre, El secreto de Puente 
Viejo tenía más de 2.300 capítu-
los, pero sí, en Pedraza pasan 
muchísimas cosas». Si en el se-
rial de Antena 3 ejercía de parte-
ra, aquí trae al mundo a un ni-
ño… nacido de una vaca. Otra 
blasfemia made in De la Iglesia.  

Como Puente Viejo, Pedraza 
congrega a todos sus habitantes, 
desde el sargento de la Guar-
dia Civil (Pepón Nieto) a la muy 
acaudalada y emprendedora es-
posa del alcalde (Macarena Gó-
mez), pasando por el farmacéu-
tico, el clásico bar-lugar de re-
unión y hasta el tonto del 
pueblo. Pero la estrella de la fun-
ción es un anabolizado Eduard 
Fernández, el padre Vergara, un 
cura que llega al pueblo arras-
trando un oscuro pasado de 
exorcista, boxeador y presidia-
rio. En fin, una fiesta, la fiesta de 
Judas. Seguro que se lo pasa-
ría en grande viéndola. ●

LUNES DE SERIES Por

Por Yago García 
 

D
e todos los formatos 
del audiovisual, uno 
de los más injusta-
mente maltratados es 

el anime. Y, de todos los 
géneros del anime, el que 
peor prensa arrastra es el de 
magical girls. Su aparente 
cursilería (que cualquier 
persona de buen gusto 
apreciará como ‘brilli brilli’ 
bien entendido) y sus 
protagonistas femeninas 
(una sentencia de muerte 
para casi cualquier producto 
pop… al menos ante los 

‘señoros’ de guardia) ciega a 
muchos espectadores que 
jamás apreciarían sus 
ejemplos más arriesgados 
(Puella Magi Madoka 
Magica), originales (Princess 
Tutu) o directamente 
magistrales, como Sakura, 
cazadora de cartas (disponi-
ble en Netflix).  

La cuestión es que, al 
abordar Sakura…, quien 
suscribe no puede evitar 
algunos gramos de prejuicio. 
No por su argumento o por 
su estética (el recargamiento 
visual propio del colectivo 
Clamp, creador de la 

franquicia, es parte de su 
encanto), sino por la guerra 
que enfrenta a los fans ya 
veinteañeros de show contra 
los viejales que aún juramos 
por Sailor Moon. Pese a ello, 
y aunque servidor quiere a 
Usagi Tsukino como a una 
hermana, tiene que 
admitirlo: con su mezcla de 
drama, fantasía y jovialidad, 
esta serie es una introduc-
ción perfecta para que hijos, 
sobrinos o hermanos 
pequeños (o uno mismo,  
qué diantre) descubran  
los placeres  
de la animación japonesa. 

Pero las andanzas de 
Sakura Kinomoto y su 
pandilla, siempre en busca 
de las cartas de Clow, puede 
ser mucho más que eso. 
Porque, cuando Occidente 
aún ni se planteaba incluir 
personajes LGBT en una 
serie de ficción para niños, 
esta serie lo hacía con toda  
la humanidad debida a esos 
romances adolescentes  
que un día te llevan al cielo  
y otro te sepultan bajo  
la tierra. Que tomen nota 
aquellos dispuestos, en la 
actualidad, a escandalizarse 
por cualquier cosa. ●

\ 

CLÁSICOS  
EN SERIE 

‘Sakura, 
cazadora  
de cartas’:  
¡Todas al saco!

Sakura Kinomoto es la 
protagonista del anime. NETFLIX

3 PREGUNTAS A... 

Eduard Fernández 
«Me entrené tres 
meses con un 
culturista»

El actor se transforma en 
en un cura muy particular.

O1 El padre Vergara 
está entre Luis 

Tosar y el profesor 
Bacterio. [Risas] Álex ya 
lo tenía dibujado y lo 
creó Lolita Gómez, que 
cada día me tenía dos 
horas y media en 
maquillaje. Iba rapado, 
pero la barba era postiza. 
Tiene algo de cómic, 
pero también algo más 
profundo. 

O2 Es su papel más 
físico. ¿Sigue en 

forma? Sí, me entrené 
tres meses con un 
culturista, Dídac 
Rodríguez. Aunque he 
rodado Mediterráneo, 
donde hago del fundador 
de Open Arms, Òscar 
Camps, y al final del 
rodaje me dejé un pelín. 

O3 ¿Se ha vuelto más 
espiritual al hacer 

de cura? Ya había hecho 
de cura progre en la 
miniserie Descalç sobre 
la terra vermella (2013), 
de TV3. Pero este es un 
cura de Álex de la Iglesia, 
va con pistolas por la 
vida. En cuanto a mí, creo 
que hay algo más allá a 
lo que es difícil poner 
nombre. ●  P. E. 

Los actores Megan 
Montaner y Miguel  
Ángel Silvestre. HBO

Referentes en el 
cine y los libros 
●●●  Álex de la Iglesia reco-
noce que sus obsesiones 
vertidas en 30 monedas se 
remontan a más de 25 años 
atrás: «El día de la bestia na-
ció como una respuesta al 
shock que sentí cuando  
vi El exorcista (W. Friedkin, 
1973), una película que, por 
cierto, disparó la fe cristia-
na, porque para entrar en el 
club de la religión tienes que 
creer en el diablo. Y 30 mo-
nedas me ha permitido en-
tregarme al género sin mie-
do. Friedkin, John Carpen-
ter, H. P. Lovecraft...». 

Eduard Fernández, 
Megan Montaner y 
Miguel Ángel Silvestre 
se confiesan después 
de haber pecado en 
‘30 monedas’, la serie 
de Álex de la Iglesia

HA LLEGADO 
LA HORA  
DE JUDAS 
ISCARIOTE
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Las expectativas eran altas, y 
ya saben lo que ocurre en esos 
casos: todo sabe a poco. Soleá, 
la representante de España en 
Eurojunior, era una de las fa-
voritas de la edición más atípi-
ca del certamen –se celebró 
ayer en Polonia con las actua-
ciones grabadas en cada país 
por la pandemia–, pero final-
mente quedó en tercer lugar. 
Perdón, en un muy buen ter-
cer lugar.  

Su Palante, una mezcla de 
pop urbano y flamenco, chispa 
y raza, con guiño incluido a la 
actuación eurovisiva de Salomé 
–ganadora en 1969–, gustó y 
mucho en Europa (así lo de-
mostró el voto del público) pe-
ro no fue suficiente.  

El primer puesto fue a parar a 
la vecina Francia, cuyo tema 
J’imagine, de Valentina, siem-
pre fue el favorito con mayús-

culas. En este sentido, no hubo 
sorpresas, pero el sueño estaba 
ahí: España tenía posibilidades 
para llevarse el triunfo este año, 
y se hizo evidente en el recuen-
to de votos: de los doce países 
que participaban, la sevillana, 
de 9 años, entraba y salía cons-
tantemente del podio, dispu-
tándose los primeros puestos 
con Francia o Kazajistán.  

Al final, el voto del jurado si-
tuó a España en quinto lugar, 
por detrás también de Bielorru-
sia, Georgia y Holanda. Pero a 
esa hora no estaba todo perdi-

do; todavía quedaba un as en la 
manga: el voto del público, que 
en este concurso cuenta un 
50% y que, además, permite a 
los ciudadanos votar gratis por 
su propio país.   

Ahí llegó el gran apoyo: los 133 
puntos de las votaciones on-
line hicieron que España pa-
sara del quinto al tercer puesto, 
con una Soleá emocionada que 
no dejaba de dar saltos de ale-
gría en cámara. «Ha sido una 
experiencia superbonita y es-
toy supercontenta», dijo la pe-
queña desde la Green Room, 
donde celebró una fiesta fla-
menca para festejar su tercera 
posición. «Nos hemos quedado 
con la cosa de que hemos es-
tado a punto de ser primeros, 
pero un tercer puesto es como 
ganar», comentó después Fa-
rru, su padre, visiblemente 
emocionado.  

Esa posición es la misma que 
consiguió Melani hace un año, 

lo que ratifica que es en su edi-
ción infantil y no en la adulta 
donde España suele tener más 
opciones. De Eurojunior han 
salido talentos nacionales co-
mo Antonio José, Dani Fernán-
dez o María Isabel, hasta aho-
ra la única ganadora. 

En esta ocasión, quedaron por 
delante de España Kazajistán, 

que recibió el apoyo suficiente 
del público como para no per-
der el puesto que ya le había da-
do el jurado, y Francia, gana-
dora indiscutible tanto por par-
te del jurado como del público.  

Acabada ya la 18 edición del 
concurso musical, solo queda 
mirar ‘palante’ a ver si en 2021 
llega el triunfo de España. ●

El salero de la pequeña 
Soleá conquista Europa 
y deja a España tercera

Francia, que partía 
como la gran favorita, 
gana el certamen más 
atípico de ‘Eurojunior’, 
con actuaciones  
en diferido debido  
al coronavirus

 #Eurojunior

La sevillana interpreta Palante en ‘Eurojunior’. RTVE

20’’ 
Muere Prowse, el actor 
detrás de Darth Vader 
El actor británico David Prow-
se, conocido por poner el 
cuerpo pero no la voz al míti-
co Darth Vader en la trilogía 
original de Star Wars, falleció 
ayer a los 85 años, según infor-
mó su agencia en Twitter. 

RTVE y Florentino 
piden perdón por Flosie 
Tras las quejas de multitud de 
espectadores por el personaje 
de Flosie que interpreta Floren-
tino Fernández en Masterchef 
Celebrity, la cadena pública pi-
dió perdón ayer en el programa 
RTVE Responde, al igual que el 
humorista: «En mi ánimo 
nunca jamás está ofender a  
fans y espectadores. Solo pre-
tendo hacer reír, que es la ma-
gia de la vida».  

La serie ‘ETA, el final del 
silecio’, premio Zoom 
El Zoom Festival Internacio-
nal de Contenidos Audiovi-
suales de Cataluña premió es-
te fin de semana la serie docu-
mental ETA, el final del 
silencio de Movistar+ dirigida 
por Jon Sistiaga como mejor 
formato en la categoría de cul-
turales y divulgativos. ●
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Aclara ese pequeño 
malentendido que has tenido 
con una persona cercana, ya 
que al final no va a ser agradable 
volver a verla y no lo podrás evi-
tar. Pide disculpas cuanto antes 
si crees que eres culpable.

HORÓSCOPO  
Por Amalia de Villena

Acuario 

Estás meditando una 
decisión que implica un cambio 
emocional y personal y dejar 
atrás a gente que aprecias y un 
lugar donde has estado mucho 
tiempo. Decídelo con el corazón 
en la medida que sea posible.

Piscis 

Quizá asumas más  
problemas de los que deberías.  
No dejas que los demás se den 
cuenta de que también tienen 
responsabilidades familiares  
y que han de hacerse cargo de 
ellas. Deja que otro los resuelva.

Aries 

Sucederá algo que te 
pondrá de bastante buen humor 
y eso te vendrá muy bien para 
empezar la semana, que quizá 
se pueda complicar más adelan-
te, así que encárala con optimis-
mo. De momento, sonreirás.

Tauro 

Entra en ti una racha 
de optimismo porque ves que 
hay un nubarrón que se aleja y 
que se abre una pequeña venta-
na en un tema laboral. Probable-
mente no es lo tuyo, sin embar-
go es una buena oportunidad.

Géminis 

No quieras ir más allá  
de lo que te dejen en un asunto 
profesional. Podrías pisar algu-
na ‘mina’ que te estallaría en la 
cara. Evita cualquier clase de co-
mentario negativo o desagrada-
ble y deja que todo fluya.

Cáncer 

No vas a poder mirar para 
otro lado en un asunto económi-
co que afecta a alguien cercano. 
No te quedará más remedio que 
buscar soluciones, aunque te 
parezca una pesadez y tengas 
que invertir mucho tiempo.

Leo 

Si pides un favor a un 
amigo, no te llevarás un disgusto 
ni te sentirás defraudado: va  
a responder a esa petición y no  
le importará estar pendiente  
de tus asuntos. Solucionarás  
el tema y pasarás un buen rato.

Virgo 

Hay muchos campos  
por investigar, por aprender, por  
indagar delante de ti y eso es  
lo que debes hacer ahora, no  
anclarte en lo que conoces y 
buscar más opciones de cara  
al futuro. Ve hacia delante con él.

Libra 

Conocerás de una 
manera especial o virtual a al-
guien que puede ser muy influ-
yente en tu vida, ya que te 
atraerá poderosamente su ma-
nera de ver la vida o su sentido 
del humor. Ve poco a poco.

Escorpio 

No corras a todas 
partes ni estés todo el día ha-
ciendo cosas sin parar. Pon fre-
no a esa vorágine que no te in-
teresa ni te sentará bien. Plan-
téate cambiar ciertos hábitos. 
Los de ahora te pasarán factura.

Sagitario 

Es conveniente 
que hoy soluciones un tema un 
poco espinoso o no muy alegre 
que tiene que ver con heren-
cias o con asuntos familiares. 
Cuanto antes lo hagas y pon-
gas fin a la gestión, mejor.

Capricornio 

Neox y Nova:  
15 años de humor, 
desenfado  
y romanticismo

R. C. 
cultura@20minutos.es / @20m 

Hoy, Neox y Nova, dos de los 
canales de Atresmedia, cum-
plen 15 años de emisiones. 
Tres lustros de humor, progra-
mación desenfadada, juvenil, 
emocional o romántica, según 
proceda, y siempre muy pega-
da al espectador.  

Ambas cadenas celebran su 
aniversario anunciando nove-
dades. Nova apostará por nue-
vos fenómenos turcos y las no-
velas latinas de referencia con 
Cennet, que se estrena hoy 
mismo, El hombre equivocado 
–con el archifamoso Can Ya-
man y Özge Gürel–, El sultán, 
La hija del embajador –con 
Engin Akyürek y Neslihan 

Atagül–, la nueva adaptación 
de Rubí, Ciudad Cruel y Pa-
ramparça: vidas cruzadas. 

Neox, por su parte, despe-
dirá el año con la espontánea 
Paca La Piraña (una de las pro-
tagonistas de Veneno) y Marc 
Giró en ¡Pum! A freír leches 
2020, donde también habrá 
sketches con Silvia Abril o Da-
vid Fernández, entre otros. En 
el futuro, la cadena estrenará 
la aclamada y premiada 
Schitt’s Creek (en la foto), Ar-
ma Letal y nuevas entregas de 
Los Simpson a lo largo del 2021. 

Nova, que es la cadena temá-
tica líder absoluta esta tempo-
rada, inició sus emisiones en 
abierto en 2005, siendo el pri-
mer canal femenino de la 
TDT. La cadena arrancó te-
niendo el nombre Antena.No-
va y cambió en 2010 su deno-
minación a Nova. Igualmen-
te, Neox fue bautizada como 
Antena.Neox y luego cambió. 
Ahora, es el canal temático lí-
der entre el público joven y en 
target comercial.  ●

Ambas cadenas 
iniciaron sus 
emisiones en abierto 
en 2005 y celebran 
su aniversario siendo 
líderes de audiencia

z 
SERIES

Ley y Orden 
A3SERIES. 20.15 H 

Creada por Dick Wolf, Ley  
y orden: unidad de víctimas 
especiales ofrece un punto 
de vista único al plantear la 
historia que envuelve a un 
crimen desde la perspectiva 
del criminal, un testigo  
o incluso la víctima.

Los simuladores 
FDF. 07.35 H 

Serie argentina que sigue a un 
grupo de socios que se dedican 
al negocio de la simulación. Es 
decir, buscan soluciones a los 
problemas que les plantean sus 
clientes y, para ello, organizan 
un sofisticado simulacro y 
crean una realidad falsa.

Crimen en el paraíso 
A3SERIES. 13.40 H 

La historia se centra en el 
personaje de Richard Poole, 
un policía inglés con muy po-
co sentido del humor y de ca-
rácter huraño que llega a la 
isla caribeña de Saint-Marie 
para resolver el asesinato de 
un compañero.

CINE

‘Millennium’  
LA 1. 22.10 H 

Adaptación de la cuarta novela 
de la saga Millennium: Lo que no 
te mata te hace más fuerte, la 
primera que no fue escrita por 
Stieg Larsson. En esta ocasión, 
Lisbeth, hacker informática, y 
Mikael, periodista, se verán 
atrapados en una red de espías.

‘Skyfall’  
LA SEXTA. 22.30 H 

Cuando el M16 sufre un ataque 
y pasa por su peor momento, M 
(Judi Dench) pide ayuda al úni-
co hombre en quien puede con-
fiar, James Bond (Daniel Craig), 
que tendrá que localizar y des-
truir el grave peligro que supone 
el villano Silva (Javier Bardem).

‘La guerra del planeta...’  
FDF. 22.30 H 

... de los simios. César y sus si-
mios se ven obligados a luchar 
contra un despiadado coronel. 
Tras la pérdida de miembros del 
grupo, César decide vengar la 
muerte de sus seres queridos e 
inicia una cruzada que desem-
bocará en una batalla épica.

VARIOS

CORONAVIRUS 
Planeta Calleja 
CUATRO. 22.45 H 

El ministro de Sanidad, Salvador 
Illa, y el ministro de Ciencia, Pe-
dro Duque, participarán en el 
programa especial sobre el de-
sarrollo de vacunas Covid de Je-
sús Calleja, que contará también 
con investigadores del CSIC.

DOCUMENTAL 
Bestias increíbles 
LA 2. 16.30 H 

Ballenas, dragones de Komodo, 
osos, jirafas... Las bestias más 
grandes del mundo siempre 
han cautivado nuestra imagi-
nación. Pero si bien ser grande 
puede tener ventajas, también 
conlleva importantes desafíos.

CIENCIA 
Cómo ver un agujero negro 
LA 2. 22.55 H 

El mayor misterio del univer-
so. Durante dos años, las cá-
maras de la BBC han seguido 
a un equipo internacional de 
astrónomos cuyo objetivo es 
capturar la primera fotogra-
fía de un agujero negro.

QUÉ VER HOY

PROGRAMACIÓN

LA 1 
08.00  La hora de La 1. 
13.00  Las cosas claras. 
15.00 Telediario 1. 
15.55 Informativo 

territorial. 
16.15 El tiempo. 
16.30 Mercado central. 
17.20 Servir y proteger. 
18.15 Acacias 38. 
19.10 El cazador. 
20.00 España directo. 
20.30 Aquí la Tierra. 
21.00 Telediario 2. 
21.52  El tiempo. 
22.10  Cine: Millennium: lo 

que no te mata te 
hace más fuerte. 

23.55  Sin control.  
01.35  El templo.

 Parrilla completa y otros servicios (tiempo, sorteos...), en nuestra web: ●7         20M.ES/SERVICIOS

LA 2 
09.00  El escarabajo verde. 
09.30  Aquí hay trabajo. 
09.55  La aventura  

 del saber. 
10.55  La 2 Exprés. 
11.15  Documental. 
12.05  Cine: Río rojo 
14.10  Los camioneros. 
14.50  Las recetas... 
15.45  Saber y ganar. 
16.30  Documentales. 
19.10  Las recetas... 
20.00  El cazador  

 de cerebros. 
20.45  Documentales.  
22.00  Órbita Laika. 
22.55  Cómo ver un 

 agujero negro. 
00.00  Documentos TV.

ANTENA 3 
08.55 Espejo público. 
13.20 Cocina abierta  

con Arguiñano. 
13.45 La ruleta. 
15.00 Noticias. 
15.45 Deportes.  
16.02 El tiempo. 
16.30  Amar es para... 
17.45 Ahora caigo. 
19.00 ¡Boom! 
20.00 Pasapalabra. 
21.00 Noticias. 
21.30 Deportes. 
21.35 El tiempo. 
21.45 El hormiguero. 
22.45  Mujer. 
02.30  Live Casino. 
03.15  Cine: Sentencia 

final.

CUATRO 
07.40 Mejor llama a Kiko. 
08.10 ¡Toma Salami! 
08.45 El bribón. 
09.40 Alerta cobra. 
12.20 MYHYV. 
13.15 El concurso  

del año. 
15.10 Deportes. 
15.40 El tiempo. 
15.45 Todo es mentira. 
17.35 Cuatro al día. 
20.45 Deportes. 
20.55 El tiempo. 
21.05 First dates. 
22.45 Planeta Calleja: 

especial vacuna. 
00.35  Río Salvaje. 
01.05  El desmarque. 
02.05  Especial Callejeros.

TELECINCO 
08.55 El programa 

de Ana Rosa. 
13.30 Ya es mediodía. 
15.00 Informativos 

Telecinco. 
15.40 Deportes. 
15.50 El tiempo. 
16.00 Sálvame Limón. 
17.00 Sálvame Naranja. 
20.00 Sálvame Tomate. 
21.00 Informativos. 
21.35 El tiempo. 
21.45 Deportes. 
21.50 Socialité. 
22.40 Cine: Asesinato en 

el Orient Express. 
01.00  Cine: Cicatrices  

del pasado. 
02.30  El horóscopo.

LA SEXTA 
07.30   Previo Aruser@s. 
09.00  Aruser@s. 
11.00 Al rojo vivo: previo.  
12.30 Al rojo vivo.  
14.00 laSexta Noticias. 
14.35 Deportes. 
15.10 La Sexta Meteo. 
15.45 Zapeando. 
17.15 Más vale tarde. 
20.00  laSexta Noticias 2. 
20.55 laSexta clave. 
21.15 laSexta Meteo. 
21.20 laSexta Deportes. 
21.30 El intermedio. 
22.30 El taquillazo: Skyfall. 
01.15  Cine: El resplandor. 
02.20  Poker Caribbean 

Adventure. 
03.50  The Game Show.

TELEMADRID 
07.00 Buenos días. 
11.23 120 minutos. 
14.07 Telenoticias. 
15.13 Deportes. 
15.30 El tiempo. 
15.45 Cine: Una dama 

entre vaqueros. 
17.34 Está pasando. 
19.15 Madrid directo. 
20.30 Telenoticias. 
21.35 Juntos. 
22.30 Madrileños  

por el mundo. 
02.09  Ruta 179. 
03.30  Hazlo por mil. 
04.05  Atrápame si 

puedes. 
04.57  El encantador  

de setas.
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OPINIONES

E
n los últimos años el in-
cremento de la tempera-
tura de los océanos ha in-
tensificado las tormentas 

tropicales. Este año volvemos 
a ser testigos de ello: en menos 
de dos semanas Centroaméri-
ca ha sufrido el impacto de dos 
potentes huracanes, Eta e Io-
ta, que han dejado a su paso  
más de siete millones de per-
sonas sin nada. La región no se 
veía tan duramente golpeada 
por un fenómeno de este tipo 
desde el paso del huracán 
Mitch, en 1998. 

El impacto ha sido devasta-
dor. Esta zona ya sufría graves 
sequías, desnutrición y este 
año la crisis sanitaria y econó-
mica sin precedentes que ha 
provocado la pandemia. Se te-
me un aumento de contagios 
como consecuencia del paso 
de los huracanes y el hacina-
miento en albergues. 

Honduras, Guatemala, Nica-
ragua, y El Salvador son los 
países que más han sufrido. 
Las zonas más golpeadas son 
territorios de poblaciones in-
dígenas, zonas rurales des-
tinadas a cultivos de subsis-
tencia. Las inundaciones han 
destruido la infraestructura y 
los medios de vida de las per-
sonas dedicadas a la agricultu-
ra. Millones de personas han 
perdido todo lo que tenían. 

Pero, además de la destruc-
ción, Eta e Iota también de-
jarán graves secuelas para la 
desigualdad y la pobreza. De 
nuevo, quienes más sufren 
son las poblaciones que me-
nor acceso tenían a recursos. 
Es contradictorio que los paí-
ses más empobrecidos, a pe-
sar de ser los que menos con-
tribuyen al cambio climáti-
co, sean quienes más sufren 
sus consecuencias. Y es suma-
mente injusto. 

Este año 2020 nos ha pues-
to de manifiesto la necesidad 
imperante de replantear nues-
tro sistema para poner a la vi-
da, a los cuidados, a las per-
sonas y al planeta en el centro. 
Solo así podremos acabar con 
la pobreza y la desigualdad. ●

U
n año más la Real Aca-
demia Española (RAE) 
ha presentado la ac-
tualización del diccio-
nario de la lengua en la 
que se han incorpora-

do más de 2.500 nuevas voces. 
Aunque en 2020 hemos usa-
do palabras como desescalada, 
desconfinar o coronavirus, has-
ta este mes de noviembre no 
estaban reconocidas por la aca-
demia. Tampoco distópico. Pe-
ro cientos de miles de personas 
en plena alerta sanitaria busca-
ron el significado de este térmi-
no. Para muchos hispanoha-
blantes lo vivido estos meses de 
pandemia era distópico, es de-
cir, muy relacionado con una 
distopía. Una distopía para la 
RAE es lo opuesto a una utopía. 
Si utópica es una sociedad idí-
lica, distópica es la representa-

ción de un mundo que solo 
causa degradación. Para gran 
parte de los 500 millones de ha-
blantes de español en el mun-
do, la crisis sanitaria está sien-
do como hacer real el peor de 
los sueños. 

Pero hay otra distopía que es-
tamos viviendo que también ha 
puesto el foco en España. Qui-
zás no nos demos cuenta, pe-
ro ya la estamos sufriendo. El 
reciente documento del Ban-
co de España titulado La situa-
ción laboral de los licenciados 
universitarios pone de mani-
fiesto que existe una elevada ta-
sa de desempleo de los titula-
dos españoles en relación con 
nuestros pares europeos. El ma-
yor paro de los universitarios de 
nuestro país no responde a que 
los jóvenes elijan titulaciones 
con menores salidas laborales, 
sino simplemente que los egre-
sados por estos lares trabajan en 
puestos de baja cualificación. 
Los investigadores del banco 
central concluyen que esto po-
dría obedecer a la menor cali-
dad de la educación superior 
española. El porcentaje de uni-
versitarios en paro ha crecido 
en los últimos 12 años más de 

cuatro puntos provocando que 
la tasa de desempleo de los li-
cenciados españoles sea el do-
ble que la de los graduados de la 
zona euro. 

Esta semana también he leí-
do en el informe de CaixaBank 
sobre desigualdad que la cohor-
te de edad en la cual los ingre-
sos más han caído por el coro-
navirus son los jóvenes. El «es-
cudo social», con herramientas 
como los ERTE o la renta mí-
nima vital, no ha llegado a los 
jóvenes y de media sus ingresos 
han bajado casi a la mitad. El 
banco con sede en Valencia ha 
analizado las nóminas de sus 
clientes menores de 29 años y 
ha llegado también a la conclu-
sión de que uno de cada tres 
no ha tenido ingreso alguno du-
rante el confinamiento para 
concluir que únicamente los 
que tienen trabajos con mayor 
cualificación se han librado de 
la caída de poder adquisitivo. 

Vivir peor que sus padres es la 
distopía de las generaciones es-
pañolas nacidas después de 
1980. Una pesadilla que no se 
acabará cuando llegue la va-
cuna. La Covid-19 se irá, pero la 
precariedad del empleo, la baja 
calidad de nuestro sistema edu-
cativo y el abandono escolar no 
terminarán cuando estemos to-
dos inmunizados. La novedad 
es que la solución a esta pande-
mia no está en manos de labo-
ratorios extranjeros, sino que 
depende de nosotros mismos. 
Para bien y para mal. ● 

 
Iñaki Ortega es director  
de Deusto Business School  
y profesor de la UNIR

Es increíble la cantidad de co-
sas que puedes no hacer un 
domingo si madrugas lo su-
ficiente. @cracacraca 

Limitarán las cenas navideñas 
a 6 personas, pero nadie nos 
quitará la libertad de cocinar 
para 60. @chemapizca 

Cómo vamos a salir de una 
pandemia si hay gente que 
prefiere el panettone de pasas 
al de pepitas de chocolate... 
@Umockmypain 

¿No hay Black Friday en la fac-
tura de la luz? @MortaSiciliana 

Marie Curie fue una mujer bri-
llante. @Gordocincuentn
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Vivir peor que sus padres 
es la distopía de las 
generaciones españolas 
nacidas después de 1980
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NOS DICEN LOS LECTORES EN TWITTER

¿No hemos aprendido nada?
Me gusta estar informada y al día, pero incluso yo estoy 
teniendo problemas para entender qué medidas en-
tran en vigor cuándo y dónde. Cada comunidad está 
anunciando propuestas distintas para pasar la Navi-
dad, y hay mucha incerteza sobre qué se podrá hacer y 
qué no. Que si son 6 personas o 10, distintos horarios de 
toque de queda en distintos días, etc. La situación es caó-
tica. Tras 9 meses de pandemia en nuestro país, ¿cómo 
podemos estar tan descoordinados? ¿No hemos apren-
dido nada? Amanda Muelas, Barcelona 

El auténtico espíritu de la Navidad 
Sí, hay que decirlo: no pasa nada si no se puede cenar 
en familia por Navidad. El sentimiento navideño es otro. 
Si queremos proteger a los nuestros, quedémonos en ca-
sa. Cada uno en la suya. Inés Casablanca, Madrid






